s,

www.’cimski’cchenﬁ/terth.com

besuch uns auch auf insta & facebook @timskitchenﬁterth

alle Preise in € inkl. MwSt. und ohne Tvinkge[d



http://www.timskitchenfuerth.com

vorab & dazwischen...

Tatar vom Irish Hereford Rinderfilet arp«
handgeschnitten . Berliner Shiro Miso
& Shiro Shoyu . Kapern . Eigelb . Panko

Hummus anx
scharfer Blumenkohl . Petersilie .
Zitrus . Krduterdl . Pinienkerne . Topinky

Tacos ai
Lamm . Koriander . Zwiebel .
Jalapeno-Majo . Guacamole . Limette

Tatar vom Elterdorfer Saibling
Rote Bete . Birne . Orangendl . Creme Fraiche .
Forellenkaviar . krosse Kartoffel

ungestopfte Entenleberpate co:
Zwiebelchutney . Brioche

Butternusskiirbis-Salat
geschmort & lauwarm . Portulak .
Biiffelmozzarella . Orange

LiVar Lollipops aorix
Sous Vide LiVar Schweinebauch .
Teriyaki . Zuckerwatte . Sesam

Franzdsische Zwiebelsuppe acit
doppelt gekochte Hiihnerbriihe . Comté

Sﬁﬂes zum Schluss..

Schokotraum acecn
Schokoktichlein . Mousse au Chocolat .
Belgische Schokolade . Karamell

Birnen Crumble 4
Bourbon Vanille Sahne

Beerenmousse cc
Beerengel . Thymian

Tim’s Stollenparfait ce 10

s,

was grbﬁers...

23 ace Wiener Schnitzel vom Kalb
Butterschmalz . Salétchen .
Himbeer-Preiselbeeren . Schnittlauchkartoffeln

16 acit Kirbisrisotto
Hokaido . Gorgonzolacreme

arcre Spinat-Knopfle
geschmorte Rotweinzwiebeln .
Butterschaum . krosser Wirsing

aoie Safran - Capunti
Tiger Prawn . Chili - Dashi .
Datteltomaten . Zitrus . Knoblauch

Steak des Tages (lass es dir zeigen...)
Griinzeug . Kohlenhydrate

sorci. Eltersdorfer Saibling
Bouillabaisse Sud . Jakobsmuschel .
Kartoffel . Blumenkohl

ciL Iberico Bellota Presa
gegrillt . Paprika Jus .
Kréuter-Kartoffelstampf .
Chorizodl . Pimientos de Padron

aci. 2erlei Barbarie Ente
Ravioli & rosa Brust .
Entenjus . Karotte . Kastanienpliree

percL “tim kha kai” Ribs
24h LiVar Rippchen . Kokosmilchmarinade .
Koriander . Chili . krosse Garnelen-Kartoffeln

“Tischlein deck dich”

wie der Name schon sagt... :-) wir servieren euch
unsere Favoriten in die Mitte eures Tisches!

In 3 Gdngen immer lecker, locker
und tiberraschend...

ab 4 Personen & 49 pro Person

Allergene: A glutenhaltige Getreide, B Krebstiere, C Eier, D Fische, E Erdniisse, F Sojabohne, G Milch, H Schalenfriichte, I Sellerie, J Senf, K Sesamsamen, L Schwefeldioxid und Sulfite, M Lupine, N Weichtiere
Bitte sprechen Sie uns immer an, wenn Sie Unvertrdglichkeiten haben... wir helfen Ihnen immer gerne weiter!




