
Une rencontre Sur laSemence…
… où il sera question de discuter sur l’opportunité de  faire et conserver ses semences, 

pourquoi et comment les produire, de créer et diffuser des variétés adaptées 
aux conditions locales,

… où l’on pourra rencontrer des maraîchers, agriculteurs, jardiniers, artisans et acteurs
d’un monde agricole à rénover…

Une manifestationTout public
… où l’on pourra suivre des conférences pour comprendre l’importance de notre

puissance de consom’acteur pour la reconnaissance de semences paysannes, 
pour comprendre le cycle de la vie dans le sol…

… où l’on pourra rencontrer les initiatives de transitions écologiques du territoire,
… où l’on pourra déguster des produits locaux issus d’une agriculture soucieuse 

de la terre, participer à des ateliers gourmands, ludiques, éducatifs et récréatifs, 
se promener dans un cadre champêtre…

Si vous êtes intéressés par une présentation de vos activités, une découverte et dégustation
de vos produits, merci de nous prévenir avant le 20 octobre 2017 par SMS au 06 72 19 29 80
ou 06 20 19 33 40 ou par mail : legrandsonnaillet@sfr.fr ou tousjardiniers@gmail.com 

La Ferme Environnementale du Grand Sonnaillet 13121 Aurons



Samedi 4 novembre 2017

De la graine à l’assiette
À partir de 14 h

4Tout au long de l’après-midi
( Stands des acteurs du monde agricoles et des initiatives de transitions écologiques

locales, jeux pour enfants de 6 à 99 ans, buvette…

4
14 h -  Reconnaissance des plantes comestibles et médicinales sauvages,
Claude SIMEOn de l’association Flore et Vie d’Eyguières

( Introduction aux promenades : « Relation entre les hommes et les plantes 
dans la société provençale et méditerranéenne », suivie de 2 balades
de 15 personnes en randonnée d’une heure en forêt et sur l’exploitation.

4
14 h -  Ateliers lactofermentation, Sylvie ALLéGrInI

de l’association Consommez Bocal de Sénas

( Introduction aux ateliers en vidéo, « Les vertus de la fermentation pour la santé »
par Evelyne KASBArIAn, nutritionniste.
Participation à l’atelier (maximum 10 personnes) : 15 euros par personne, 
légumes et matériel fournis aux participants qui partent avec leurs bocaux préparés.

4
14 h - Faire de nos déchets une ressource, 
discussion/démonstration par Guillaume ChAIrAt de l’association 

( Solutions Compost de Salon. Pour tout public, particuliers, collectivités, entreprises.
Présentation et démonstration de matériel de compostage.

4
16 h - Conférence : Le sol et les plantes bio-indicatrices, 
Christophe tAtOn, viticulteur et oléiculteur bio à Lançon-Provence

( Les plantes et leur milieu sont en fortes interactions. L’apparition ou la disparition
spontanée de certaines espèces dans les cultures est révélateur de l’état du sol. 
Les « mauvaises herbes », dont on veut se débarrasser, sont en fait des indicatrices 
de l’évolution du sol et permettent de prévoir les dysfonctionnements 
avant qu’ils ne se manifestent et qu’il soit trop tard pour les réparer…
… On ne pourra plus dire qu’on ne savait pas, l’état des sols s’est considérablement
aggravé, tant dans les zones cultivées que dans les zones sauvages, les problèmes 
sont flagrants et de plus en plus alarmants. » Gérard Ducerf

4
17 h 30 : Vin chaud offert en musique
avec le groupe WABI SABI ou l’USInE

(

Dimanche 5 novembre 2017
Fête des Semences libres

À partir de 10 h 30

4
11 h - conférence publique : Libérer la semence !
Jean-Pierre BErLAn, agronome et économiste. 

( « Pendant des milliers d’années les semences ont été considérées comme des communs. Partout
dans le monde nos plantes cultivées sont le fruit du travail commun des paysannes et paysans
qui ont sans cesse et soigneusement sélectionné et optimisé les variétés. Cela a conduit
historiquement à une très riche diversité de cultures et de variétés. Ce n’est qu’avec l’avènement
de la sélection végétale scientifique à la fin du 19e Siècle que cette pratique a changé. Depuis,
tout du moins dans les pays industrialisés, l’activité de culture sélective des plantes n’a cessé de
s’éloigner des activités de production agricole. » La Licence Semence Libre - Johannes Kotschi
Le débat discussion qui suivra vers 15 h entre producteurs, professionnels et
jardiniers portera sur une éventuelle solution locale pour une pensée globale.  

4
12 h - Ouverture du marché de pays
La bio vous aime, gouttez-la ! Vous aurez tout le loisir de faire des dégustations,  

( de composer votre pique-nique avec des produits artisanaux.
Alimentation, foire, troc et vente de graines/plantes, buvette (tout l’après-midi).

4
12 h30 - Repas bio « Saveur de saison » par les chefs du restaurant « Boisgelin »
Réservation impérative avant le 30 octobre 2017 par SMS au 06 18 43 61 88

( Menu : entrée, plat et dessert (tarif de 15 euros/pers., 8 euros/enfants). 
Ou vente de produits locaux (tartes, jus de fruits, tapenades, vins, en fonction 
des fournisseurs présents…) ou encore possibilité de pique-niquer sur place. 

4
15 h 30 - discussion entre acteurs agricoles :
Faire ses semences ? Pourquoi et comment produire des semences 

( adaptées aux territoires, créer et diffuser des variétés locales ?
Pourquoi il est important que le consommateur se mobilise.
Avec Jean-Luc DAnEyrOLLES, artisan semencier qui pourra répondre 
aux questions techniques et juridiques sur les semences. 

4
Tout au long de l’après-midi découverte des acteurs du monde agricole 
et de la transition pour une société durable, information autour d’une agriculture

( soucieuse de son environnement, démonstration et initiation au dressage de chien 
de berger par Atout Cœur de Sénas, musique avec le groupe Bob Zigoua, 
animations, jeux de société… 

4
16 h - Contes en provençal par Mille et une parole
autour d’un goûter offert.

Vous voulez participer, contactez-nous par SMS au 06 72 19 29 80  ou au 06 20 19 33 40
ou par mail : legrandsonnaillet@sfr.fr ou tousjardiniers@gmail.com 


