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ESTRATEGIAS DE VALORIZACION DE NUEVAS ESPECIES

* Valorizacion:
* Es una de las herramientas para abordar el problema de las aparicion frecuente
de especies sin interés comercial en la actividad pesquera
* Objetivo:
 Demostrar la necesidad y eficacia de identificar posibilidades de valorizacion a
través de estudios especificos

* Metodologia:
* Presentacion de casos de estudio y ejemplos
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ESTRATEGIAS DE VALORIZACION DE NUEVAS ESPECIES

* Las estrategias de valorizacion han de estar basadas en conocimientos cientificos y
practicos relativos a la biomasa existente de una determinada especie

* Aspectos claves:
* Cantidad de materia prima disponible en una area geografica

* Posibilidades de conservacion y estabilizacion caracteriza a esa especie

 Aplicaciones y/o usos a los que podria destinar la biomasa
* Aspectos socio-econdmicos asociados a la valorizacion
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ESTRATEGIAS DE VALORIZACION DE NUEVAS ESPECIES
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REQUISITOS PARA LA VALORIZACION

Frescura de la materia prima de importancia crucial para la valorizacion

* Actividad microbiana y enzimatica disminuye rapidamente el contenido y la calidad de las en proteinas y el
aceite en harinas de pescado

* Pescado deteriorado: proteinas se descompone en aminas y amoniaco reduciendo en valor de la proteina y su
recuperacion

* Bases Volatiles indice de calidad: harinas de buena calidad materia prima con un contenido < 40 mg N de
BVT/100 g

" CSIC

R
SO INER IO SUPERIOR DE INVESTIGACIONES CENTIFICAS




REQUISITOS PARA LA VALORIZACION: APLICACIONES

CONSUMO HUMANQO: elaboracidén de alimentos, ingredientes alimentarios. Manipulacion y Procesamiento

Legislacion aplicable:

Reglamento (CE) n® 852/2004 —_— Higiene de los alimentos

Normas especificas de higiene

Reglamento (CE) n® 853/2004 = para alimentos de origen animal
Reglamento (CE) n® 2073/2005 Criterios microbiologicos aplicables
a los alimentos
Contenido maximo de
Reglamento (CE) n2 1881/2006 o determinados contaminantes en

los alimentos

PRODUCTOS FUNCIONALES Y BIOACTIVOS




REQUISITOS PARA LA VALORIZACION: APLICACIONES

* CONSUMO ANIMALES: produccidon de alimentos, animales de compaiiia. SANDACH (subproductos animales no
destinados a consumo humano

SANDACH DE LA PESCA —_— Alimentaciéon animal

Partes de pescados que se consideren aptos para el consumo humano, de acuerdo con

la normativa Comunitaria, pero que no se destinen a este fin por motivos comerciales. »
LEGISLACION EUROPEA
Partes de pescados que hayan sido rechazadas por no ser aptas para el consumo huma-

no, pero que no presenten ningtn signo de enfermedad transmisible a los seres huma- Reglamento (CE) n° 1069/2009 Reglamento (UE) n® 142/2011
nos o los animales y que procedan de canales que son aptas para el consumo humano de 9 9

conformidad con la normativa comunitaria. A

SANDACH derivados de la elaboracién de productos destinados al consumo humano. l Disposiciones de apficacion l

Antiguos alimentos de origen pesquero o que contengan productos de origen pesquero, - Regulacion de la gestion de los subproductos animales desde el momento en el
gue no sean residuos de cocina, que ya no estan destinados al consumo humano por mo- que se generan hasta su uso final, valorizacion o destruccion.

tivos comerciales o por problemas de fabricacion o defectos de envasado o de otra indole

- - 2 - Minimizar los riesgos para la salud publica y animal, la seguridad de la cadena
que no supongan riesgo alguno para el ser humano ni para los animales. alimentaria humana y animal, y la confianza de los consumidores, que puedan

causar el uso indebido de ciertos subproductos animales.

Peces u otros animales marinos, con excepcion de los mamiferos, capturados en alta mar

para la produccién de harina de pescado.
SANDACH frescos de pescado procedentes de instalaciones industriales que fabriquen ( : s l ( :

productos a base de pescado destinados al consumo humano. :
CONSE IO SUPFEROR DE INVESTICACIONES CIlENTIFICAS



REQUISITOS PARA LA VALORIZACION: APLICACIONES

T,

» Aplicaciones farmacéuticas: ingredientes en suplementos (hidrolizado de colageno, capsulas de aceite de
pescado, capsulas de quitosano, capsulas de condroitin sulfato o cartilago de tiburdn)

* OTROS USOS:

» Aplicaciones biomédicas: biopolimeros en apdsitos, implantes, etc..

* Aplicaciones cosméticas

Table 5 Microbiological limits for cosmetics. European Standard EN ISO 17516:2014
Cosmetics —Microbiology - Microbiological limits

Products specifically
intended for children under
three years of age, the eye

area or the mucous
membranes

Types of microorganism Other products

Total Aerobic Mesophilic

Microorganisms (Bacteria plus
yeast and mould)

<1 x10°CFU perg or ml ®

<1 x 10°CFU per g or ml ®

Escherichia coli

Absence in 1 gor 1 ml

Absencein1gor1lml

Pseudomonas aeruginosa

Absencein 1 gor 1 ml

Absencein1gor1ml

Staphyloccocus aureus

Absence in 1 g or 1 ml

Absence in 1 gor 1 ml

Candida albicans

Absence in 1 g or 1 ml

Absencein 1 gor 1 ml

a > 200 CFU/g orml,
b > 2 000 CFU/g or ml.

Due to inherent variability of the plate count method, according to USP Chapter 61 or EP Chapter
2.6.12, Interpretation of results, results considered out of limit if

NOTE When colonies of bacteria are detected on Sabouraud Dextrose agar, Sabouraud Dextrose
agar containing antibiotics may be used.
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REQUISITOS PARA LA VALORIZACION: APLICACIONES
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EJEMPLOS DE ESPECIES FLOTA OPPC-3

 FLOTA DE NAFO:
» caladero con especies acompanantes sin TAC (Granaderos: Coryphenoides rupestris,
Macrourus berglaxy Nezumia bairdi; Brétolas: Antimora rostrata)
* Especies acompafantes ya comerciales

 FLOTA NEAFC:
* No hay datos de especies no comerciales descartadas

 FLOTA DE MALVINAS:
* No hay especies sometidas a TAC y cuotas
* Existen especies con 90-100% de descarte
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EJEMPLOS DE ESPECIES FLOTA OPPC-3

» Atlantico Nororiental (NEAFC):

* Carnavalito u Ochavo (Capros aper)

» Atlantico Sudoccidental (Malvinas):

* Pampanito (Stromateus brasiliensis)
e Atdn lanzdn (Allothunnus fallai)

» Caballa del Sur (Scomber colias)

* Vieira (Z. patagonica)




APROXIMACIONES CUANTIFICACION BIOMASA

* Objetivo: conocer la abundancia de un determinado recurso, que
puede ser objeto de valorizacion

p- -
S

i

| .;;!J%ﬁ%
il Jill' "

* Metodologia:
* Datos de desembarques en bases de datos como FISHSTAT de FAO

* Informes de campafias pesqueras del IEO wetuTo
N OCEANOGRAFIA
* Encuestas a patrones y armadores de barcos
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APROXIMACIONES CUANTIFICACION BIOMASA

Tabla 5.- Captura y otros indices (abundancia, biomasa, AML, CML y CPUE) obtenidos de las
especies objetivo y acompaniantes en la campafia ATLANTIS 2009.

2 Captura Abundancia Biomasa CPUE

Especie (kg) 000 ® AML CML (kg/h)
Granadero (Macrowrus carinatus) 26761 315430 212768 317 211 421
Marujito (Patagonotothen ramsayi) 11661 1270618 80096 1435 92 184
Pota argentina (/llex argentinus) 3097 79933 22149 88 24 49
Merluza comin (Merluccius hubbsi) 2609 35364 18512 39 21 41
Rosada (Genypterus blacodes) 1729 9962 11680 11 14 27
Mecrluza de cola (Macruronus magellanicus) 1205 7490 8497 9 9 19
Antimora (Antimora rostrata) 1163 24399 9417 24 9 18
Pota brava (Moroteuthis ingens) 1120 17576 8468 I8 9 18
Congrio (Bassanago albecenses) 1064 12421 6450 16 R 17
Granadero (Macrowrus holotrachys) 677 22526 5479 22 5 11
Pampanito (Stromateus brasiliensis) 521 13351 3683 14 4 8
Merluza negra, rébalo (Dissostichus eleginoides) 481 1257 3716 1 4 8
Bathyraja brachyurops 374 791 2733 1 3 6
Calamar patagénico (Loligo gahi) 262 100450 1867 111 2 4 [ covemo a0 @ o
Viuda (fluocoetes fimbriatus) 237 7686 1565 9 2 4 ] apwacy s
Lepidion ensiferus 214 10066 1723 10 2 3
Icichthys australis 161 767 1297 1 1 3
Rubio (Cottoperca gobio) 142 2547 975 3 1 2
Halargyreus johnsonii 128 5211 1033 5 1 2 IN FORME DE LA CAMPANA
Boto (Squalus acanthias) 111 724 770 1 1 2
Polaca (Micromesistius australis) 97 710 709 1 1 2 DE INVESTIGACION PESQUERA
Merluza austral (Merfuccius australis) 28 58 206 0 0 0 ATLANTIS 2009
Bertorella (Salilota australis) 24 85 163 0 0 0
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CONSEIO S CACIO [=

APROXIMACIONES CUANTIFICACION BIOMASA

Biomasa

Datos FISHSTAT 2017

Vieira (Z. patagonica)

Pampanito (Stromateus brasiliensis)

3000

2500

2000

1500

1000

500

Atun lanzén (Allothunnus fallai)

215

1999

1

2000

2001

2002

2003

2004 2005

Pampanito

TONELADAS

1162
1035

2006 2007

Caballas

f 2480 2489

2023

1911
1835

1171

2008 2009 2010

B Atun lanzon

Caballa del Sur (Scomber colias)

2596

2178

1568

1346

1258

1 1

2011 2012 2013 2014 2015 'w/:_‘ p

"

"




APROXIMACIONES CUANTIFICACION BIOMASA

Entrevistas Barcos (Biotecmar)
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RENDIMIENTO Y COMPOSICION QUIMICA

* Rendimiento: cantidad de parte comestible con respecto al peso total del

individuo
TAMANO
ESPECIES (cm) % WEIGHT(gr)
ENTERO MUSCULO % CABEZA% VISCERA% ESQUELETO% COLA/ALETAS/PIEL% PERDIDA MA.%

Etmopterus spp 33 164,70 22,10 18,09 28,23 5,22 22,77 3,58
Galeus spp 39 173,40 26,24 20,01 11,19 10,09 25,72 6,75
Chimaera monstrosa 35 170,10 20,12 23,99 8,41 1,29 (filamento) 38,80 7,41
Malacocephalus leavis 30 75,10 26,63 32,89 8,66 28,36 3,46
Nezumia aequalis 24 32,00 25,63 15,63 11,25 38,75 8,75
Capros aper 13 60,90 18,23 21,18 16,26 42,04 2,30
Macrorhamposus

scolopax 30,70 16,94 24,10 18,57 36,16 4,23

Capros aper Macroramphosus scolopax Chimaera monstrosa Malacocephalus laevis

Nezumia aequalis Etmopterus spp. Galeus spp.
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RENDIMIENTO Y COMPOSICION QUIMICA

* Objetivo: conocer su potencial para consumo humano directo, mecanizacion, aprovechamiento de las distintas
fracciones

Rendimiento (%) Rendimiento (%)

m CABEZA (g = VISCERAS (g) = MUSCULO (g) = PIEL (g ESPINAS (g) ® CABEZA (g)® VISCERAS (g) » MUSCULO (g)® FIEL (g] ESPINAS (g)

6,13
6,49

PAMPANITO (Stromateus brasiliensis) CABALLA (Scomber colias)



RENDIMIENTO Y COMPOSICION QUIMICA

* Objetivo: conocer su potencial para consumo humano directo, mecanizacion, aprovechamiento de las distintas
fracciones

Rendimiento (%) Rendimiento (%)

= VISCERAS (g ® MUSCULO (g) = PIEL (g ESPINAS (g) MUSCULO (g CONCHA (g)= VISCERAS (g)

2,75

8,57

27,82

78,59 43,81

ATUN LANZON (Allothunnus fallai) VIEIRA PATAGONICA (Zygochlamys patagonica)



RENDIMIENTO Y COMPOSICION QUIMICA

rd rd
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RENDIMIENTO Y COMPOSICION QUIMICA

* Objetivo: conocer sus requerimientos para la conservacion y su potencial para otras vias de valorizacidn

COMPOSICION ELEMENTAL
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PRESENCIA DE CONTAMINANTES

* Obijetivo: conocer su potencial para consumo humano directo teniendo en cuenta la legislacion Europea en
materia de contaminantes

I N

mg/Kg mg/Kg

16/03/2010 0,19 0,03
02/09/2010 0,03 0,03
03/09/2010 0,03 0,01
04/10/2010 0,09 0,01
13/10/2010 0,15 0,02
22/10/2010 0,05 0,01
22/11/2010 0,06 0,01
23/11/2010 0,02 0,01
06/12/2010 0,06 0,01

0,08 0,02

CSIC
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PRESENCIA DE CONTAMINANTES
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Objetivo: conocer su potencial para consumo humano directo teniendo en cuenta la legislacion Europea en

materia de contaminantes

METALES PESADOS
Especie n Cd (mg/Kg) Hg (mg/Kg) Pb (mg/Kg)
Stromateus brasiliensis 5 0,018 £+ 0,017 0,038 + 0,033 0,006 + 0,007
Scomber colias 5 0,049 + 0,035 0,061 £ 0,010 0,006 £ 0,004
Allothunnus fallai 2 0,030x0010 0,156 £ 0,015 0,015+ 0,014
Zygochlamys patagonica 60 8,900+ 1,131 0,019 £ 0,004 0,221 £ 0,093
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PRESENCIA DE CONTAMINANTES

* Objetivo: conocer su potencial para consumo humano directo teniendo en cuenta datos de incidencia en otras

especies )
2 y enlace cler
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APTITUD PARA LA CONSERVACION

 Estudios de Conservacion en estado congelado
* Incluir controles (producto fresco y recientemente congelado)
» Desnaturalizacion de proteinas (solubilidad de proteinas)
Oxidacion de lipidos (TBA)
Produccion de aminas y formaldehido (N-BVT)
Pérdida de agua después de la congelacion (drip loss)
Capacidad de retencion de agua de las proteinas del musculo (WHC)



APTITUD PARA LA CONSERVACION: CAPROS APER

Conservacion en hielo
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APTITUD PARA LA CONSERVACION: CAPROS APER

Conservacion en congelado
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APTITUD PARA LA CONSERVACION: ESPECIES MALVINAS

Objetivo: conocer las posibilidades de conservacion para su destino como alimento

25-35 mg N/100g

100-200 ppm

i-TBA N-BVT HISTAMINA
Esperis n (n;fﬁfgﬁérg ‘ﬁa’i&ﬁ ¢ “'Zfa’fiffi!f“
Stromateus brasiliensis 10 1,45+ 0,59 33,02 £ 4,83
Scomber colias 10 3,58+1,91 39,47 £ 3,47 2,34 £ 1,76
Allothunnus fallai 2 293%1,36 39,62 £0,13 8,78 £ 2,40
Zygochlamys patagonica 60 5,37+1,39 30,87 £ 0,52
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APTITUD PARA LA CONSERVACION: ESPECIES MALVINAS

* Objetivo: conocer el grado de desnaturalizacion de las proteinas
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Kittima Leclipongsattina *, Soottawat Benjakul *, Wonnop Visssanguan *,
Nazlin K. Howell *
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APTITUD PARA LA CONSERVACION: ESPECIES MALVINAS

* Objetivo: retencion de agua por parte de las proteinas
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ESTRATEGIAS DE VALORIZACION
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ESTRATEGIAS DE VALORIZACION: CONSUMO HUMANO

« POSIBILIDADES DE ESTABILIZACION DE LA MATERIA PRIMA: CONGELACION, APTITUD PARA CONSERVACION
« OXIDACION
e ALTERACION DEL COLOR

 POSIBILIDADES DE MECANIZACION:
« DESCABEZADO, EVISCERACION Y FILETEADO
« SEPARACION DE MUSCULO Y PIEL Y ESPINAS

Stromateus brasiliensis Scomber colias
Desgranadora (%) 71,04 066,46 ‘ .
Misculo lavado (%) 53,39 50,61 o=

 ELIMINACION DE HEPATOPANCREAS DIGESTIVO EN VIEIRA
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ESTRATEGIAS DE VALORIZACION: CONSUMO HUMANO

MUSCULO PICADO

HAMBURGUESAS NUGETS FINGERS
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ESTRATEGIAS DE VALORIZACION: CONSUMO HUMANO
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ESTRATEGIAS DE VALORIZACION: CONSUMO HUMANO

MORTADELA DE CARNAVALITO Y SALMON PASTEL DE CABRACHO (CARNAVALITO)

LICEaN

INSTITUTO DE CIENCIA Y TECNOLOGIA DE ALIMENTOS Y NUTRICION
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ESTRATEGIAS DE VALORIZACION: HARINAS Y ACEITES
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Table 1. EU TACs and quotas for the Irish fishing fleet’s principle pelagic stocks in 2014 and 2015.

2-4 €/Kg

HARINA DE ELEVADA CALIDAD

ACEITES DE PESCADO

| . il : : ,A‘
ACEITES DE PESCADO OMEGA-3

Year Country Whiting Mackerel Horse mackerel Blue whiting Herring Boarfish
2015 (19 October) Ireland 6507 90 153 25779 25202 22115 45 641
2015 Ireland 5154 89 220 21968 23313 19 433 36 830
EU Total 35988 NA 174 004 NA 774 932 53 296
2014 Ireland 5 880 104 967 30 551 21934 30 690 88 115
EU Total 41357 NA 202 140 1200 000 1203 576 127 509

| [ ] o
CIEM

Review Article

Boarfish (Capros aper): review of a new capture fishery and its
valorization potential

Slan Egerton," Sarah Culloty,™™ Jason Whooley,* Catherine Stanton,™® and R. Paul Ross'®
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CONSE IO SUPEFIOR DE INVESTIGACIONES CIENTIFICAS

15 gr musculo + 75 mL agua (1:5 p/v)
CONTROL
T2, pH, Agitacién: 4-5 h

HIDROLIZADO

RENDIMIENTO (%); 88,93

RENDIMIENTO (%); 58,18
RENDIMIENTO (%); 49,92

RENDIMIENTO (%); 31,5

DH (%); 31,73 ‘

Scomber colias

DH (%); 29,

Allothunnus fallai

DH (%); 26,

DH (%); 18,

Zygochlamys patagonica

Stromateus brasiliensis

Dy (%) ®RENDIMIENTO (%)
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ESTRATEGIAS DE VALORIZACION: HIDROLIZADOS

Aplicaciones de los Hidrolizados de musculo de pescado:
* Ingrediente de piensos (Acuicultura, animales domésticos)
* Ingrediente en fertilizantes (Agricultura)

* Ingrediente suplementos nutracéuticos: propiedades antioxidantes,
antihipertensivas

ZZN  FISH Hydrolysate

s, - -
. A i 7
% 15-0.5-0.5 — - Blotachnology Regorts Z
‘el 11 Segrues e 301 Poges 85103
h protein derived from deep sea cod and salmon
Bioactiviti fish protein hydrolysates from defatted
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ESTRATEGIAS DE VALORIZACION
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ESTRATEGIAS DE VALORIZACION: COLAGENO Y GELATINA

Colageno:

* proteina estructural presente en tejidos co iel, forma largas
cadenas resultantes de la union decbloques de triple hélice,
extraccion en medio acido —

Gelatinas:

» derivado del colageno desnaturalizado durante la extraccion en
medio acido y suave calentamiento (45-852C)

Collagen Molecules
Collagen Fibrils [triple helices]

a-chains
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ESTRATEGIAS DE VALORIZACION: COLAGENO Y GELATINA

Piel y espina + NaOH 0,1N {1:10) {w/v)

| 2ansagitacionia®

FILTRO MALLA 500 | |
RESIDUO + AC. ACETICO0,5 N (1:10) SB’
(wiv)
24h/agitacion/4°C
I FILTROMALLA 500

'sB RESIDUO # AC. ACETICO 0.5 N {1:10) (wiv)

f 0

T +NaCl + PEPSINA0.1% i

| FuTROMALLASGON | 24h/agitacion/4” C
PPTO
SB FILTRO MALLA 500
+AcOOH 0,5 N l [
sl | RESIDUO + EDTA-2Na 0.5 M (pH 7.4) (1:10) (wiv |
ASC | FRACCION 1 ‘ - 48h/cambios cada 8h/agitacian/4°C
FILTRO MALLA 500 | FILTRO MALLA 500
z L ASC_1'FRAC PSC_ZFRAC ASC_3FRAC
SB PP SB | RESIDUO + AC. ACETICO 0,5 N [1:10) (v/v) B et e e coLl
+AcOOH 0,5 M r) l 24h/agitacion/4°C ¥
PSC | FRACCION 2 | FILTRO MALLA 500 u | [ —-— -
SB | RESIDUO | - .-
‘ﬁr +NaCl

I FILTROMALLA 500 U I

PPTO
+AcOOHOS5M I

\ Colégeno ASC |[E SIS
ASC | FRACCION 3 N
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ESTRATEGIAS DE VALORIZACION: COLAGENO Y GELATINA

10 g de piel + 10 volimenes de NaOH 0,1 M
3-6 €/Kg 9-14 €/Kg 60-80 €/Kg
l l 24 horas/4-8°C
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ESTRATEGIAS DE VALORIZACION: COLAGENO Y GELATINA

Aplicaciones de Colageno, Gelatinas e Hidrolizados de Colageno

* Ingrediente alimentario (Gelatina): consistencia, estabilidad, espesante,
substituto de grasas

Ingrediente capsulas farmacos y cosmética (gelatina), peliculas fotograficas
Ingrediente en fertilizantes (Agricultura)

Fabricacion de pegamentos (gelatina)

Biomateriales en medicina regenerativa: reparacion hueso y cartilago(Colageno)
Ingrediente en cosmética (Hidrolizado de Colageno)

Ingrediente Nutracéutico (Hidrolizado de Colageno)
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CONCLUSIONES

UN DESCARTE SE PUEDE CONVERTIR EN OPORTUNIDAD PARA OBTENER UN PRODUCTO CON VALOR
ANADIDO. ESTRATEGIA DE VALORIZACION ADECUADA

EJEMPLOS DE VALORIZACION: CONSUMO HUMANO DIRECTO, INGREDIENTE DE RESTRUCTURADOS, ACEITES
DE PESCADO, OMEGA-3, COLAGENO Y GELATINAS, HIDROLIZADOS DE COLAGENO, PROTEASAS, CONDRIOITIN
SULFATO, QUITINA, ETC..

EN CADA CASO ES NECESARIO EVALUAR A PARTIR DE UNA DETERMINADA MATERIA PRIMA QUE TIPO DE
PRODUCTO PERMITIRA OBTENER EL MAYOR VALOR ANADIDO Y TENDRA DEMANDA EN EL MERCADO.
ESTUDIOS DE VIABILIDAD ECONOMICA.




