
 
	
  

Carte Noël 2018 
	
  
	
  

Pièces	
  cocktails	
  salés	
  
	
  

Plateau	
  de	
  mini	
  quiches	
  (16	
  pièces)	
  	
   25€	
  
	
  

Mini	
  Quiche	
  Munster,	
  pomme	
  de	
  terre	
  
Mini	
  quiche	
  saumon	
  et	
  épinards	
  frais	
  

Mini	
  quiche	
  jambon	
  noisette	
  
Mini	
  Quiche	
  chèvre,	
  poire	
  

	
  
Plateau	
  de	
  Feuilletés	
  (16	
  pièces)	
  	
   18€	
  

	
  
Feuilleté	
  au	
  comté	
  

Feuilleté	
  au	
  fromage	
  de	
  chèvre	
  frais	
  et	
  cumin	
  
Feuilleté	
  au	
  roquefort	
  	
  
Feuilleté	
  au	
  saumon	
  

	
  
Plateau	
  de	
  pincées	
  (16	
  pièces)	
  	
   29,90€	
  

	
  
Pincée	
  au	
  saumon	
  
Pincée	
  de	
  foie	
  gras	
  
Pincée	
  crudités	
  

Pincée	
  crème	
  de	
  champignons	
  et	
  marrons	
  
	
  

Plateau	
  de	
  choux	
  (16	
  pièces)	
  	
   31€	
  
	
  

Mini	
  choux	
  au	
  saumon	
  et	
  sésame	
  
Mini	
  choux	
  à	
  la	
  mousse	
  de	
  canard	
  

Mini	
  choux	
  crème	
  de	
  champignons	
  et	
  châtaigne	
  
Mini	
  choux	
  au	
  poivron	
  

	
  
-­‐	
  

Foie	
  gras	
  maison	
  100g	
  	
   15,90€	
  
-­‐	
  

Figues	
  au	
  foie	
  gras	
  du	
  Périgord*4	
  -­‐	
  18€	
  
	
  
	
  

Le	
  pain	
  
	
  

Pain	
  de	
  Campagne	
  3,00€	
  
Pain	
  aux	
  figues	
  4,80€	
  

Pain	
  de	
  Fête	
  (abricot,	
  noisette,	
  noix,	
  Pistache)	
  6€	
  
Baguette	
  sésame	
  2,60€	
  
Baguette	
  pavot	
  2,60€	
  

Baguette	
  tradition	
  2,50€	
  
	
  



	
  
Les	
  pièces	
  cocktails	
  sucrées	
  

	
  
Plateau	
  classique	
  (20	
  pièces)	
  	
  26€	
  

	
  
Mini	
  Saint	
  honoré	
  
Mini	
  éclair	
  chocolat	
  
Mini	
  Baba	
  au	
  rhum	
  

Mini	
  tarte	
  citron	
  meringuée	
  
	
  

Plateau	
  de	
  Mini	
  tartes	
  (20	
  pièces)	
  26€	
  
	
  

Tarte	
  caramel	
  au	
  beurre	
  salé	
  
Tarte	
  au	
  chocolat	
  
Tarte	
  framboise	
  

Tarte	
  crème	
  d’amandes	
  poire	
  
	
  
	
  
	
  
	
  

Les	
  Bûches	
  
	
  

• La	
  Bûche	
  tradition	
  
5€/	
  la	
  part-­‐	
  

disponible	
  en	
  4,	
  6,	
  8	
  10	
  ou	
  12	
  pers.	
  
Bûche	
  Crème	
  au	
  beurre	
  praliné	
  noisette	
  

	
  	
  
• Les	
  Bûches	
  Signature	
  Barré	
  

6,50€/	
  la	
  part-­‐	
  
Disponible	
  en	
  4,	
  6,	
  8,	
  10	
  ou	
  12	
  Personnes	
  

	
  
Bûche	
  Edelweiss	
  

Mousse	
  citron,	
  cœur	
  framboise	
  et	
  crumble	
  citron	
  vert	
  
	
  

Bûche	
  Marron	
  (sans	
  gluten)	
  
Mousse	
  aux	
  marrons,	
  insert	
  à	
  la	
  pomme,	
  biscuit	
  à	
  la	
  farine	
  de	
  châtaigne	
  

	
  
Bûche	
  3	
  chocolats	
  

Mousse	
  au	
  chocolat	
  noir,	
  mousse	
  chocolat	
  au	
  lait	
  et	
  mousse	
  chocolat	
  blanc	
  
	
  

Bûche	
  Exotique	
  
Mousse	
  chocolat	
  blanc,	
  insert	
  coco	
  et	
  glaçage	
  passion	
  

	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  

	
  



Les	
  Galettes	
  
	
  

Galette	
  frangipane	
  feuilletage	
  pur	
  beurre	
  
Disponible	
  pour	
  4,	
  6,	
  8,	
  10,	
  12	
  Personnes	
  

4€/	
  la	
  part	
  
	
  

Galette	
  Barré	
  
crème	
  de	
  noisette	
  orange	
  et	
  chocolat	
  

4,90€/	
  la	
  part	
  
	
  

Galette	
  bretonne	
  
crème	
  d’amandes,	
  pommes,	
  caramel	
  au	
  beurre	
  salé	
  

4,70€/	
  la	
  part.	
  
Brioche	
  Bordelaise	
  à	
  l’orange,	
  fleur	
  d’oranger	
  et	
  fruits	
  confits	
  

à	
  partager	
  pour	
  6/8	
  personnes	
  
24,90€	
  pièce	
  

	
  
	
  

La	
  confiserie	
  et	
  les	
  idées	
  cadeaux	
  
	
  

Mendiants	
  9,75€/100g	
  
Truffes	
  12,90€/100g	
  
Biscuits	
  secs	
  de	
  Noël	
  	
  

Pot	
  de	
  Caramel	
  au	
  beurre	
  salé	
  160	
  g	
  7,90€	
  
Boîte	
  de	
  macarons	
  8	
  pièces	
  16,40€	
  

	
  
Retrouvez	
  notre	
  assortiment	
  d’épicerie	
  fine	
  en	
  boutique	
  	
  
Sardines	
  millésimées,	
  Miel,	
  confiture	
  de	
  la	
  cour	
  d’Orgères…	
  

	
  
	
  

Pour	
  plus	
  d’informations	
  sur	
  les	
  cadeaux	
  d’entreprises,	
  Les	
  paniers	
  cadeaux,	
  repas	
  
traiteur	
  de	
  fin	
  d’année	
  pour	
  les	
  particuliers	
  et	
  les	
  professionnels	
  ainsi	
  que	
  toute	
  

commande	
  spéciale	
  n’hésitez	
  pas	
  à	
  nous	
  contacter.	
  
	
  

Merci	
  de	
  passer	
  commande	
  avant	
  le	
  18	
  décembre	
  2018	
  pour	
  les	
  commandes	
  du	
  24	
  
décembre	
  et	
  avant	
  le	
  22	
  décembre	
  pour	
  le	
  31	
  décembre	
  2018.	
  

	
  
	
  

Pour	
  plus	
  d’informations	
  contactez:	
  
	
  

Lucille	
  Rager-­‐Barré	
  
Tel	
  :	
  0176-­‐823	
  723	
  16	
  

patisseriebarre@gmail.com	
  

CUISINE & PÂTISSERIE

BARRÉ


