
M I S TO CRU D O /  Mixed Raw Dish €  34.00

S C A M PI /  Scampi  €  5.00

GA M BE R I  /  Prawns €  4.00

O S T R ICH E /  Oysters  €  4.00

TA RT U F I  /  Truffles €  4.00

I  C R U D I
R A W  D I S H E S



AR AGOSTA /  Spiny-Lobster 100 gr € 24.00

ASTICE /  Lobster  100 gr € 18.00

SPIGOLA & OR ATA DI MAR E /  Sea bass and gilthead seabream al kg € 120.00

SPIGOLA DI ALLEV. /  Farm-reared sea bass  al kg € 90.00

PESCATO DEL GIOR NO /  Fish of the day al kg  € 110.00

P E S C I
F I S H E S



I N S A L ATA C OM P O S TA ,  AVO C A D O,  QU I NOA , 

B A R B A BI E TOL E & C A PR I NO A L L E M A N D OR L E
Mixed salad, avocado, quinoa, beet & goat cheese

€ 17.00

UOVO C O T TO A B A S S A T E M PE R AT U R A 

C ON S AU T È DI  F U N G H I ,  A S PA R AGI  & TOPI NA M BU R 
Slow cooked egg with sautéed mushrooms, asparagus & topinambur

€ 18.00

PA R M IGI A NA  DI  M E L A N Z A N E 

C ON FON DU TA DI  PE C OR I NO F R E S C O

Aubergine parmigiana with fresh pecorino cheese fondue

€ 16.00

PE N N E QUA DR AT E GR AT I NAT E C ON V E R DU R E PROF U M AT E 

A L B A S I L IC O & S PU M A DI  L AT T E A L PA R M IGI A NO

Squared penne gratin with basil flavoured vegetables &  parmigiano foam

€ 18.00

P E R  I  V E G E T A R I A N I
F O R  V E G E T A R I A N S



G A M B E R I  RO S S I ,  I N S A L ATA DI  TAC C OL E & B O T TA RG A , 

I N DI V I A C RO C C A N T E & AGRU M I
Red prawns, snow peas & bottarga salad, crispy endive & citrus fruits

€ 20.00

R A NA PE S C AT R IC E & V E R DU R E I N PA S T E L L A , 

RUC OL A DI  C A M P O & S A L S A TA RTA R A 
Monkfish & vegetables tempura, rocket & tartare sauce

€ 19.00

C A L A M A R E T T I  C ON L I M E & M E N TA , 

G A Z PAC HO & I N S A L AT I NA DI  QU I NOA

Small squids with lime & mint, gazpacho & quinoa salad

€ 20.00

QUAGL I A A F F U M IC ATA ,  C R E M A DI  TOPI NA M BU R , 

P OR R I  & PE C OR I NO

Smoked quail, topinambur cream, leeks & pecorino cheese

€ 18.00

G L I  A N T I P A S T I
S T A R T E R S



L I N GU I N E A L L E S E P PI E  S P ORC H E , 

B R IC IOL E DI  PA N E TO S TATO & G A M B E R I  C RU DI 

Linguine with cuttlefish, bread crumbs & raw shrimp

€ 19.00

L OR IG H I T TA S C ON GUA Z Z E T TO DI  M A R E , 

P OMOD OR I DAT T E R I NO & PE S TO DI  B A S I L IC O G H I AC C I ATO

Lorighittas pasta with seafood stew, cherry tomatoes & frozen basil pesto

€ 21.00

F R E G OL A C ON A R S E L L E ,  C A RC IOF I , 

C I M E DI  R A PA & B O T TA RG A DI  M UG GI N E

Fregola with clams, artichokes, turnip greens & mullet bottarga

€ 20.00

C H I J U S ON I G A L LU R E S I  A L S UG O DI  C I N G H I A L E , 

C O S T E DI  BI E TA & F IOR E S A R D O D OP

“Chijusoni” gnocchi with wild boar sauce, chard & Fiore Sardo DOP cheese

€ 18.00

I  P R I M I
F I R S T  C O U R S E S



C O S TOL E T T E DI  ROM B O C ON A S PA R AGI , 

S A L S A DI  S PUG NOL E & C RU M B L E M E DI T E R R A N E O

Turbot chops with asparagus, morel mushrooms & mediterranean crumble

€ 26.00

Z U P PE T TA DI  PE S C I  DI  S C O GL IO & C RO S TAC E I  I N C A RTO C C IO, 

PATAT E A L L O Z A F F E R A NO

Rockfish & shellfish stew, saffron potatoes  

€ 28.00

S C A MON E DI  AG N E L L O 

C ON V E R DU R E S A LTAT E A L WOK & PATAT E P ON T E N UOVO

Lamb rump with stir fried wok vegetables & “ponte nuovo” potatoes

€ 24.00

TAGL I ATA DI  M E L I NA ,  I N DI V I A C A R A M E L L ATA & S C A L O G N I C ON F I T, 

PATAT E & S A L S A A L L A S E NA PE A N T IC A

Melina beef tagliata, caramelized endive, potatoes & confit shallot, mustard sauce

€ 25.00

I  S E C O N D I
M A I N  C O U R S E S



VA R I A Z ION E A L L E F R AG OL E & S PU M A DI  L AT T E A L PE PE N E RO 

Strawberry variation & black pepper flavoured milk mousse

€ 12.00

S F E R A DI  C IO C C OL ATO C ON C A F F È & VA N IGL I A , 

FON DU TA A L C IO C C OL ATO BI A N C O

Chocolate sphere with coffee & vanilla, white chocolate fondue 

€ 13.00

A NA NA S A L L E S PE Z I E ,  M A R I NATO A L C A R A M E L L O, 

YO GU RT & C A R DA MOMO
Pineapple with spices, marinated with caramel, yogurt & cardamom 

€ 12.00

“ TORTA NATA L I NA”,  R ICO T TA & CIO CCOL ATO 

CON GE L ATO A L L A VA N IGL I A 

“Torta Natalina” ricotta and chocolate cake with vanilla ice cream

€ 10.00

I  D O L C I
D E S S E R T S



L I S T A  D E G L I  A L L E R G E N I
L I S T  O F  A L L E R G E N S

C E R E A L I 

Cereals

S E DA NO

Celery

C RO S TAC E I

Crustaceans

UOVA 

Eggs

PE S C E

Fish

NO C I

Nuts

LU PI N I

Lupin

L AT T E

Milk

MOL LU S C H I

Molluscs

S E NA PE

Mustard

A R AC H I DI

Peanuts

S OI A

Soy

S E S A MO

Sesame

A N I DR I DE S OL FORO S A 

& S OL F I T I

Sulphuric anhydride and sulphite

Vi preghiamo gentilmente di tenerci al corrente nel caso 

in cui foste allergici o intolleranti a qualsiasi ingrediente presente nella nostra lista 

degli allergeni in quanto potrebbero essere presenti nei nostri piatti e bevande. 

Siamo a vostra disposizione per qualsiasi domanda.

We kindly ask you to inform us in the case you are allergic or intolerant to anything 

written in our allergens list, because it could be in the ingredients of our meals or drinks.

We are at your service in case you have any further questions.


