




La oxidación de los aceites comestibles 
generan irremediablemente radicales 
libres fácilmente detectables con un 
equipo de EPR en las diferentes etapas 
de la oxidación.





Con el ESR-5000 se puede estimar el tiempo de vida de Anaquel en aceites, jugos o 
incluso en cervezas más rápido al ser posible determinarse en cuestión de minutos vs 
horas. 



El envejecimiento oxidativo de la cerveza se 
produce mediante un proceso de radicales 
libres. La acumulación de estos produce 
productos finales carbonílicos como 
aldehídos y cetonas, lo que le da a la cerveza 
un sabor a cartón.

Proporciona una evaluación del 
estado antioxidante general de 
una cerveza en cada etapa del 
proceso de elaboración.

Ofrece una predicción útil de la 
vida útil de una cerveza terminada 
antes de su costoso proceso de 
evasado y distribución.




