129 RUE DU FAUBOURG SRINT-MARTIN
75010 PARIS
01 40 05 35 65

www.eastsidecafe.fr
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Nachos classique 6,50
Chips de mais, fromage fondu, piment

Nachos New York 8,00
Chips de mais, poulet mariné, fromage fondu, piment

Mexican Quesadilla 8,00
Tortilla de blé, poulet mariné, fromage,
guacamole, pimentos

Chicken Wings 8,00
Ailes de poulet marinées puis grillées sauce BBQ

Guacamole Purée d’avocat, chips de mais 6,50
Brochettes de poulet sauce Thai NEW 7,50
Beignets de crevettes, sauce tartare, citron 7,50
Tartare «saumon, avocats» NEW 7,50
Planche de charcuterie 14,50
Jambon de pays, saucisson, chorizo, rillettes, salade
Assiette de beignets NEW _ 17,00
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LES SALADES
New York Salad

Pousses d’épinards, cuf poché, bacon Ibérico, champignons,
betterave, oignon rouge, croiitons, sauce vinaigrette

Manhattan

Poulet mariné, crevettes, salade mélangée, pomme, mangue,
tomates, radis, pistache, coriandre,

huile de noix, vinaigre de Xéres

Végétarienne
Tourte aux légumes, mesclun, pomme, mangue, pomelos,
artichaut, carotte, courgette, tomate

Scandinave

Mesclun, toast saumon fumé, aneth, mais, crevettes,
pomme de terre mayonnaise, tomate, avocat,

oignon rouge, vinaigrette

Chicken Caesar Salad
Poulet grillé, salade romaine, avocat, tomate, croiitons,
parmesan, sauce Caesar a base d’'anchois

Tribeca Salad NEW
Brochettes de poulet, salade mélangée, ccuf dur, mais,
tomate, aubergine, ciboulette, sauce vinaigrette ou blue cheese

Salade Aveyronnaise NEW
Mesclun, pommes de terre, Cantal, tomates, jambon de pays,
cuf dur, vinaigrette

13,00

14,00

14,00

14,50

14,50
14,00

14,50

NEW YORK SANDWICHES

Club Sandwich
Pain de mie, poulet, bacon, salade, tomate,
mayonnaise, French fries

Tuna Sandwich

Pain de mie, thon, cheddar fondu, avocat, tomate, salade,
sauce mayonnaise, French fries

Club Saumon
Pain de mie, saumon fumé, avocat, tomate,
cream cheese, French fries

14,00
14,50

14,50

LES BAGELS

Pain bagel, jambon blanc, avocat, cream cheese, citron,
emmental, tomate, salade, coleslaw, French fries

Brooklyn Bagel
Pain bagel, pastrami, cheddar, feuille de chéne, tomates,
moutarde French, coleslaw, French fries

Coney Island Bagel
Pain bagel, saumon fumé, concombre, tomates, oignon rouge,
feuille de chéne, créme a l1l’aneth

13,50
14,00

14,50

TARTARES DE BOEUF

«Viande de Salers»

Classique

Beuf haché préparé, oignon, persil, capres, cuf, sauce,

frites ou salade

Poélé

Beuf haché préparé, oignon, persil, capres, ceuf, sauce

Poélé, frites ou salade

Ibérico

Beuf haché préparé, chorizo, tomates confites, olives émincées,
frites ou salade

14,50

14,50

15,00

Prix nets en euros. Taxes et service compris. CB a partir de 10€

HAPPY HOUR 17H-20H-COCKTRILS ET BIERES

{l‘ VERRE 20CL 5L 'P;mmT lL‘@
j Frozen Margarita 9,50 21,00 38,00
! Frozen Strawberry Margarita 9,50 21,00 38,00

COCKTRILS AVEC ALCOOL 4c1

10,00 €
Margarita Classique, Fraise ou Melon
Tequila, triple sec, jus de citron, liqueur fraise ou melon

Mojito
Rhum, feuilles de menthe, citron, sucre roux, Perrier, Angustura

Mojito XXL 8 cL ALcooL 16,00
Rhum, feuilles de menthe, citron, sucre roux,
Perrier, Angustura

Royal Mojito
Rhum, feuilles de menthe, citron, sucre roux,
champagne, Angustura

Raspberry Mojito
Rhum, feuilles de menthe, citron, sucre roux, Perrier,
coulis framboise

Tequila Sunrise Tequila, jus d’orange, grenadine

Pifla Colada Rhum, jus d’ananas, grenadine, créme de coco
Caipirinha cachaca, citron vert, glace pilée, sucre roux
Planteur Rhum, sucre de canne, jus d’orange

Ti-Punch Rhum, sucre de canne, citron

Blue Lagoon Vodka, Gin, Curacao bleu, jus de citron
Bloody Mary Vodka, jus de tomate, sel de céleri, Tabasco

Jack Lynchburg Jack Daniel’s, triple sec, jus de citron,
limonade

Gin Tonic Gin, Tonic et citron
Gin Fizz Gin, citron vert, sucre de canne, Perrier
Cosmopolitan vodka, jus de cranberry et citron

Coco Punch
Rhum, Gin, Vodka, Malibu, créme de coco, jus d'’ananas

Sex on the Beach vVodka, Triple sec, jus d’orange,
nectar cranberry

Screaming Orgasm Vodka, Triple sec, Curacao bleu,
Kalhua, jus d’orange, cranberry

Long Island Iced Tea Gin, Tequila, Vodka, Rhum,
jus de citron, Coca-cola

COCKTRILS SANS ALCOOL 2acL

Doudou jus d’orange, citron vert, ananas,
sirop de Grenadine

6,50

Colibri jus citron vert, passion et abricot

Chantaco jus d’orange, citron vert, pamplemousse,
sirop de fraise

SOFTS 5061

Soft Caipirinha citron vert, jus de citron vert,
sucre roux, glace pilée

Soft Mojito feuilles de menthe, citron vert, Perrier,
sucre roux, glace pilée

Soft Colada jus d’ananas, créme de coco, tranche d’ananas

SMOOTHIE 33cL 1,30

Banane-Lait glace pilée, le tout passé au shaker
Framboise-Lait glace pilée, le tout passé au shaker

POUR ACCOMPAGNER ET PARTAGER

Chips sauce salsa 3,20
Assiette de potatoes NEW 4,50
Planche de charcuterie 14,50

Prix nets en euros. Taxes et service compris. CB a partir de 10€.
La maison n’accepte pas les chéques.



Red Bull >2scL
Jus de fruits
Jus Orange, pamplemousse, ananas

Nectar Passion, mangue, citron vert, abricot, cranberry
Pur jus Tomate, pomme trouble
Orange ou Citron pressé

SODAS PRESSION 33cL

Coca-Cola, Coca-Cola Light 4,10
Sprite, Nestea, Finley, Orangina 4,10

SODAS BOUTEILLES

Coca-Cola Zéro 33cL
Cidre brut 37,5CL

CAFES ET CHOCOLAT

Café expresso 100% Arabica ou Décaféiné
Café allongé ou Noisette

Cappuccino, Café créeme

Café Viennois

Double expresso, Double noisette

Pot de lait

Café frappé, Café latte

Chocolat

Chocolat Viennois

Lait chaud ‘nature, vanille ou caramel’

THE « COMPTOIRS RICHARD »

Thé Darjeeling, Lapsang Souchong
Thé Grand Earl Grey
Thé Rooibos sans théine, Thé vert a la menthe

INFUSIONS e=m

Tilleul, Verveine menthe

WHISKIES & BOURBON
4CL ALCOOL

Jack Daniel’s
Chivas Regal 12 ans

VODKA 4cL nLCOOL

Eristoff 7,50
Zubroéwka «herbe bison» 8,50

GIN 4cL nLcooL J&B

Sélection maison 7,00 William Lawson
«Dobson» Jameson Irish Whiskey
Bombay Sapphire 8,50  Accompagnement soda
RHEM 4cL nLCOOL

Havana Club 3 ans 7,00

ALCOOLS & DIGESTIFS
4CL ALCOOL

Diplomatico venezuela 8,50

TEQUILA 4cL aLcooL

_ Get 27
JOS? Cuervo Blanco 7,00 Baileys
José Cuervo Gold 7,50 Manzana verde
COGHAC & MARMAGNAC ;;‘l;“l"}:el“

a
4CL ALCOOL :
Cointreau

Camus Elégance VS 7,00 1rish Coffee
Rémy Martin VSOP 9,50 café, whisky, créme
Bas Armagnac 9,50 French Coffee
Hors d’age «Cht Laubaden» café, cognac, créme

5,50

4,30
4,30
4,30
5,50

50CL

5,50
5,50

4,50
4,50

2,70
2,90
4,20
5,50
4,40
0,50
5,50
4,20
5,50
4,20

4,20
4,00
4,20

8,50
9,00
7,00
7,00
7,50
2,00

BURGERS & STEAK HACHE

«Viande de Salers» - Tous les burgers (175grs)
sont garnis de French fries, Pomme au four ou Salade
Classic US Burger
Beuf haché grillé, bun’s, salade, sauce, tomate, oignon,
cornichon, French fries

Cheese Burger

Beuf haché grillé, bun’s, cheddar, salade, sauce, tomate,
oignons, cornichon, French fries

Bacon Cheese Burger

Beuf haché grillé, bun’s, cheddar, bacon, salade, tomate,
oignons, cornichon, French fries

L’'Auvergnat Burger NEW

Beuf haché grillé, bun’s, Cantal, oignons grillés
Chicken Burger

Filet de poulet pané, bun’s, sauce moutarde, bacon, cheddar,
oignons grillés, cuf, French fries

Special EAST Burger

Beuf haché grillé, bun’s, oignons grillés,

cheddar, bacon, cuf, French fries

Crazy Burger (2 x 175grs de viande)

2 burgers grillés, bun’s, double cheddar, double bacon,
tomate, oignons grillés, salade, French fries

Fish Burger NEW

Filet Merlu, bun’s, sauce tartare, oignons grillés,
French fries

Vegetarian Burger

Galette de légumes, bun’s, tofu, salade, tomate, oignon,
mayonnaise au curry, coleslaw, French fries

Steak haché 225 grs avec ou sans cuf
sauce poivre ou béarnaise, haricots verts, frites ou purée

* Gluten free : Easy, no bun’'s

LES PLATS
Fajitas Poulet

Emincé de poulet mariné, tortillas de blé,
guacamole, creme fraiche, riz

Fajitas Beuf
Emincé de beeuf mariné, tortillas de blé,
guacamole, creme fraiche, riz

Risotto crevettes royales NEW
Penne aux légumes de saison (facon Wok)
Lasagne Végétarienne «ricotta-épinards» NEW

LES VIANDES

Belle entrecote - 300 grs
sauce poivre ou béarnaise, frites, haricots verts ou purée

Ribs de poulet - sauce BBQ - French fries NEW
sauce BBQ, coleslaw, French fries ou pomme au four

Ribs Travers de porc grillé,
sauce BBQ, coleslaw, French fries ou pomme au four

Blanc de poulet «citron, gingembre» NEW
purée maison ou haricots verts

LES POISSONS

Assiette de saumon fumé
Saumon, aneth, citron, toasts, créme fraiche, pomme au four

Filet de colin «sauce vierge» riz basmati NEW
Fish and Chips

Filet de Merlu pané, sauce tartare, citron,
French fries et garden peas

13,00

13,50

14,00

14,50

14,00

16,00

18,00

15,00

13,00

13,00

17,00

17,00

16,00
13,50
13,00

23,00
15,00
18,00

13,50

15,00

18,00
15,00



LES MENUS APERITIFS 4ct nccoot

le midi du Lundi au Vendredi. Hors jours fériés. Martini Rosso ou Bianco, Ricard, Campari, Porto 5,00
Martini Royal Rosso ou Bianco avec champagne 10,00

*FORMULE LUNCH 12€50 Kir cassis, miire, péche ou framboise 4,30

Plat a choisir sur l’ardoise Kir Royal - créme de fruits avec champagne 10,00

+ Café ou Thé Ceylan Spritz Apérol, Prosecco, soda 6,80

*LUNCH PLUS 14€80

Avec une boisson : l_ES WHS / WiNES

1; Meteor Pils, un verre de vin ou une % eau minérale

RHGES / REH VERRE PICHET OU BTLE BTLE
__________________ 15CL 50CL 75CL
Bordeaux supérieur 2010 «Rocquecave» 4,00 13,00 23,00
Pessac Léognan AOC 2012 5,50 28,00
* r ’
MENU E(IITZ:IJST) 11€00 Les Lions de la Louviére
Cheese Burger / Penne / Fish & Chips Pulssgf.uln St_Emlllofi hoc . 15,00
+ Glace Push Up ou Riz au lait St Emilion AOC 20:12 Chat?au Macquin 28,00
+ Soda ou Eau minérale B?urgogne A?C «Pinot Noir» 3,90 12,00 22,00
Cotes du Rhéne AOC «Rochadour» 3,90 12,00

BLANCS 7/ WHITE

IGP Pays d’'Oc «Chardonnay» 3,90 12,00
IGP Cotes de Gascogne 4,00 13,00 23,00
Bourgogne Aligoté AOC 4,50 24,00
SUGGESTION DU JOUR ROSE / ROSE
IGP Méditerranée 3,80 11,00
Tavel AOC Prieuré de Montézargues k&l 5,50 28,00
Cotes de Provence AOC Minuty, Prestige 5,80 36,00
VINS DU MONDE
Californien cabernet Sauvignon 4,50 13,00
Néo Zélandais «Petit Clos Henrin» 5,50 26,00
Chili Merlot «Terra Noble» 4,50 21,00
Argentin Malbec «la Chamiza» 4,70 22,00
Jacquart LA COUPE 8,00 LA BOUTEILLE 55,00
s ¢
33CL 50CL 75CL 100CL
EABX MINERALES
Evian 3,00 3,50 6,20
Badoit Verte 3,50 6,20
Chateldon 6,50
TSN Perrier 4,20
LES DESSERTS
Tarte au citron meringuée 6,00 BiERES
Pain perdu brioche, glace vanille, sirop d’érable 6,50
Mousse au chocolat «Maison» NEW 6,50
Cheesecake 7,50 FRESS“;N / DRM}GHI 25CL 50CL PICHET 1,5L
Gateau au fromage blanc, coulis de fruits rouges HORS H.HOUR
Fondant au chocolat avec créme anglaise 7,50 Meteor Pils «Alsace» 5° MEM)R{PHES 4,80 8,80 22,00
Créme briilée (maison) Vanille Bourbon 7,50 1664 Kronenbourg 5,5° 11664; 5,00 9,40 23,00
Riz au lait (maison), caramel beurre salé 7,00 Grimbergen blonde d’Abbaye 6,7° 5,20 9,60 24,00
Salade de fruits «Maison» NEW 7,00 Grimbergen blanche 6° 5,20 9,60 24,00
Pancakes sirop d’érable, boule de glace NEW 6,50 Biére sirop 5,20 9,20 24,00
I gﬁ‘e"nnﬂ?}g - e Biere du mois Karlsbrau 3,90 7,50 19,00
/ oules 5, .
Caramel chew chew, Vanilla, Peanut butter, BE”H“_ES / B(””_Eﬂ 33 [;l
Strawberry cheese cake, Chocolat fudge brownie c D d - 1 6 00
café, Chocolat ou Caramel Liégeois 8,00 orona, Desperados a la Tequila ’
Guinness brune 6,20

Café ou Thé plus 7,00 Tourtelle agrumes 0° - Biére sans alcool 4,80



