
 

Menús Modificables. Mínimo 12 pax. Precio por persona. 10% IVA incluido. 
 Precios Especiales reservas antes del 20 de Febrero. Comuniones 2019 

Existe información sobre alérgenos a disposición del cliente REGLAMENTO (UE) 1169/2011 

Menú Comunión 1 
Ensalada de Pimientos Asados con Bacalao Ahumado y 

 Vinagreta de Olivas Negras 
Croquetas Melosas de Mejillón y Gambas 

Tacos de Camembert con Cremoso de Manzana Asada al Cardamomo 
----- 

Lomo de Bacalao Confitado con Verduritas Salteadas al Jengibre 
----- 

Sorbete de Lima y Cava Rosé 
----- 

Entrecot de Lomo Madurado a la Brasa y Salsas de Pimienta o Boletus 
---- 

Fuentespina 3 Ribera del Duero Roble 
Rueda Verdejo Montespina 

Agua, Refrescos 
----- 

Tarta Fondant de Comunión  
Copa de Espumoso con Hierbabuena y Frambuesa Liofilizada 

----- 
Café o Infusión 

Copa Licor de Hierbas, Pacharán o Sin Alcohol 

 

58,90 €  

 

 



 

Menús Modificables. Mínimo 12 pax. Precio por persona. 10% IVA incluido. 
 Precios Especiales reservas antes del 20 de Febrero. Comuniones 2019 

Existe información sobre alérgenos a disposición del cliente REGLAMENTO (UE) 1169/2011 

Menú Comunión 2 
Carpaccio de Ternera con Lascas de Foie y Dados de Tomate 

Macerados en Miel de Romero 
Huevos Rotos con Jamón Ibérico 

Croquetas Melosas de Rabo de Vaca Estofado 
----- 

Lomos  de Lubina a la Brasa con Bilbaina de Cebolla Morada 
----- 

Sorbete Burbon Sour de Fruta de la Pasión 
----- 

Solomillo de Vaca a la Brasa con Salsas de Boletus y de Cabrales  
----- 

Fuentespina 3 Ribera del Duero Roble 
Rueda Verdejo Montespina 

Agua, Refrescos 
----- 

Tarta Fondant de Comunión  
Copa de Espumoso con Hierbabuena y Frambuesa Liofilizada 

----- 
Café o Infusión 

Copa Licor de Hierbas, Pacharán o Sin Alcohol 

 

63,90 € 

 

  



 

Menús Modificables. Mínimo 12 pax. Precio por persona. 10% IVA incluido. 
 Precios Especiales reservas antes del 20 de Febrero. Comuniones 2019 

Existe información sobre alérgenos a disposición del cliente REGLAMENTO (UE) 1169/2011 

Menú Comunión 3 
Ensalada de Tomate Rosado con Ventresca 

Revuelto de Huevos Trufados con Boletus 

Gambón en Tempura con All i Olí de Mango y Lima 

----- 

Paletilla de Cordero Lechal Nacional Asado 

----- 

Fuentespina 3 Ribera del Duero Roble 
Rueda Verdejo Montespina 

Agua, Refrescos 

----- 

Tarta Fondant de Comunión  

Copa de Espumoso con Hierbabuena y Frambuesa Liofilizada 

----- 

Café o Infusión 

Copa Licor de Hierbas, Pacharán o Sin Alcohol 

55,90 €  
 

 

 

 

 



 

Menús Modificables. Mínimo 12 pax. Precio por persona. 10% IVA incluido. 
 Precios Especiales reservas antes del 20 de Febrero. Comuniones 2019 

Existe información sobre alérgenos a disposición del cliente REGLAMENTO (UE) 1169/2011 

Menú Infantil 

Entremeses 

Jamón Ibérico 

Queso Manchego 

Chupa Chups de Croquetas Cremosas de Jamón 

 

Principal 

(a elegir) 

Delicias de Pollo Crujiente 

Hamburguesa de Ternera con Queso 

Espaguetis Boloñesa 

 

Mouse de Chocolate Belga o Helado* 

  

Agua Mineral, Refrescos 

 

20 € 
 

 

 



 

Menús Modificables. Mínimo 12 pax. Precio por persona. 10% IVA incluido. 
 Precios Especiales reservas antes del 20 de Febrero. Comuniones 2019 

Existe información sobre alérgenos a disposición del cliente REGLAMENTO (UE) 1169/2011 

 

Información General Menú Comuniones 

 

 Todos nuestros menús son orientativos, ustedes pueden 
modificar cualquiera de ellos para hacerlo a su gusto, cambiando o 
incorporando otros platos. 

 Las raciones siempre se sirven al centro para compartir cada 
cuatro personas. 

 En los principales preguntamos individualmente a cada 
comensal la opción si hubiese y los puntos de la carne que se 
elaborarán al momento. 

 El postre de comunión será una tarta decorada fondant de 
bizcocho de chocolate y crema de vainilla. 

 Para comuniones el postre del menú infantil será tarta, igual 
que el menú de adulto. 

 Si desean modificar los vinos no duden en consultarnos. 

Precios estimados para un servicio de bebidas limitado a cuatro 
consumiciones por persona o una botella de vino cada dos personas. 

Si tiene cualquier duda, consúltenos. 

 

 FEITO USERA 917 922 885 

FEITO RIO   911 387 858 

info@restaurantefeito.com 


