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Voo af

Iy

Maki sushi de ahumados y vegetales con soja y wasabi.
Mini Tartar de aguacates con anchoas y pimiento rojo
Parmesano al corte con picos de pan.
Mini brioche de marisco, salsa rosa y brotes tiernos.
Salmorejo de sandia con virutas de jamon.
Crema de patata con oliva negra y pulpo con pimenton de La Vera, sal Maldon y oliva virgen.

Bombdn de foie con crema de reineta y reduccion de Pedro Ximénez.

pueden cambiarse sin coste por los incluidos en los menus



Voo af

Calivenlery

Cucurucho de Rabas de calamar.
Bufiuelos de bacalao en tempura con ali-oli.
Mini Risotto de boletus con trufas.
Mini Risotto de bacalao con su pil-pil.

Tosta de hamburguesa de atun Teriyaki con cebolla caramelizada.
Brocheta de merluza y langostinos en tempura.
Croquetas de bacalao y de jamon.

Mini vol-au-vent de pato confitado y pasas gratinado.

Crema ligera de cigalitas.

pueden cambiarse sin coste por los incluidos en los menUs



Arroz negro con chipirones.
Arroz de huerta, conejo, vegetales y presa.
Arroz de bacalao y verduras con su pil-pil.

Anchoas de Santofia, acompafiadas de pan cristal,
pimientos asados y queso manchego.

Empanada de ventesca de bacalao y pasas.
Empanada de mejillones y bacon.
Empanada de vieiras.

Vinos Albarifio y Ribeiro

Maki sushi de ahumados y vegetales con soja y wasabi.

Sashimi de salmén marinado.
Brocheta de pollo Tandoori.
Taco de atun teriyaki.

Nachos con guacamole.
Quesadillas de jamon, queso y champifiones.
Tacos de pollo con pimientos, cebolletas y cilantro.

Voo af

‘8%:

9

8¢

Parmesano, manchego, ahumado pasiego, 8
torta del Zujar, camembert, picon Bejes-Tresviso.

quesos: Parmesano, manchego, ahumado pasiego,
torta del Zujar, camembert, picon Bejes-Tresviso.

vinos: Palo Cortado, Manzanilla, Sauternes, Tostadillo de Potes.

Ibérico de cebo: 490 <

Duroc: 345 ¢

*otros jamones consultar precio

Cortador de jamén: 150 «

Mojito clasico, de fresa, de mango y sin alcohol.
Mini gin-tonics con bayas, regaliz y canela.

IVA 10% no incluido

950 ¢

6,50 €



WW@M

Crema de patata con oliva negra y pulpo con pimentén de La Vera, sal Maldon y oliva;:'
Mini brioche de marisco, salsa rosa y brotes tiernos.
Mini Tartar de aguacates con anchoas y pimiento rojo

Parmesano al corte con picos sevillanos.

Brocheta de merluza y langostinos en tempura.
Mini vol-au-vent de pato confitado y pasas gratinado.
Mini Risotto de boletus co fas. @

Blanco, Moscato, rosado, Tinto, Cava brut, Martins
Cervezas, Refrescos y Aguas.

menw
Ovaladey de hénicey y quene de cabuy ens compoley de ceholloy jer cons vinagelo de Tomale: nalwial y usedy panay.
Jomoy de hacalao ellency de vieay con yw pilpil y friladey de vegeladey.
Sleaks de wtho de huey con foie vy cehollilary glaneadavy.
Coukeml de chocolale con hekado de dhocolale Wanco yohie oremey de: menler.

hodegey

Albarifio Marques de Vizhoja.
Pinord rosado de aguja
CVNE Seleccion del Sumiller Rioja.
Na Sol de Rechenna.

Aguas minerales.

Café.

pasico: 108€  10do incluido: 134< VA 10% no incluido



pasico: 120 €

Crema de patata con oliva negra y pulpo con pimentén de La Vera, sal Maldon y oliva virgen.

Mini brioche de marisco, salsa rosa y brotes tiernos.
Mini Tartar de aguacates con anchoas y pimiento rojo.
Parmesano al corte con picos sevillanos.

Brocheta de merluza y langostinos en tempura.

Mini vol-au-vent de pato confitado y pasas gratinado.
Mini Risotto de boletus con trufas.

Blanco, Moscato, rosado, Tinto, Cava brut, Martini,
Cervezas, Refrescos y Aguas.

meny
Rincllo de holeluy y hogavanle avade en w juge cons cebollor conamelizaden.
Palelillioy des cowdene confiladey con pevumentien de palaloy y pasumesano.

Janlew de dvevary y pitache con hebado de vaimibles

hodegey

Albarifio Marques de Vizhoja.
Pinord rosado de aguja
CVNE Seleccion del Sumiller Rioja.
Na Sol de Rechenna.

Aguas minerales.

Café.

todo incluido: 14 6 €

IVA 10% no incluido



Crema de patata con oliva negra y pulpo con pimentén de La Vera, sal Maldon y oliva virgen.
Mini brioche de marisco, salsa rosa y brotes tiernos.

Mini Tartar de aguacates con anchoas y pimiento rojo
Parmesano al corte con picos sevillanos.

Brocheta de merluza y langostinos en tempura.

Mini vol-au-vent de pato confitado y pasas gratinado.
Mini Risotto de boletus con trufas.

Blanco, Moscato, rosado, Tinto, Cava brut, Martini,
Cervezas, Refrescos y Aguas.

RN
Jomoy de wape aradey en yw juge yohe palalevy enceboliadey.

Jaco de yolomitle en yalbya de Tuafevy con vol-aw-venl de fricane de hongey, chaloloy gloveader y Diigueny.
Red Veuel yohe fuleoy wjoy yhelade de cookiey.

hodegey

Albarifio Marques de Vizhoja.
Pinord rosado de aguja
CVNE Seleccion del Sumiller Rioja.
Na Sol de Rechenna.

Aguas minerales.

Café.

asico: 121 € t0do incluido: 14T € VA 10% no incluido



basico:

todo incluido:

Crema de patata con oliva negra y pulpo con pimentén de La Vera, sal Maldon y oliva virgen.

Mini brioche de marisco, salsa rosa y brotes tiernos.
Mini Tartar de aguacates con anchoas y pimiento rojo
Parmesano al corte con picos sevillanos.

Brocheta de merluza y langostinos en tempura.
Mini vol-au-vent de pato confitado y pasas gratinado.
Mini Risotto de boletus con trufas.

Blanco, Moscato, rosado, Tinto, Cava brut, Martini,
Cervezas, Refrescos y Aguas.

’

Menw

hodegey

Albarifio Marques de Vizhoja.
Pinord rosado de aguja
CVNE Seleccion del Sumiller Rioja.
Na Sol de Rechenna.

Aguas minerales.

Café.

IVA 10% no incluido



basico:

todo incluido:

Crema de patata con oliva negra y pulpo con pimentdn de La Vera, sal Maldon y oliva virgen.

Mini brioche de marisco, salsa rosa y brotes tiernos.
Mini Tartar de aguacates con anchoas y pimiento rojo
Parmesano al corte con picos sevillanos.

Brocheta de merluza y langostinos en tempura.

Mini vol-au-vent de pato confitado y pasas gratinado.
Mini Risotto de boletus con trufas.

Blanco, Moscato, rosado, Tinto, Cava brut, Martini,
Cervezas, Refrescos y Aguas.

MY

hodegey

Albarifio Marques de Vizhoja.

Pinord rosado de aguja
CVNE Seleccion del Sumiller Rioja.
Na Sol de Rechenna.

Aguas minerales.

Café.

IVA 10% no incluido



basico: 136 €

Merbuzo veblena de cenlolble en yabya de digadilay con lablbariney de verdwuay.

Jace de yolomille ens yalby de: lifary con vol-au-venl de fricants de hongoy, chadoler glaeader y Driguency.

Janley de hojabdre Tuadicional con manlecado yohre walibbay y fruley vojoy.

todo incluido: 1602 €

Crema de patata con oliva negra y pulpo con pimentén de La Vera, sal Maldon y oliva virgen.

Mini brioche de marisco, salsa rosa y brotes tiernos.
Mini Tartar de aguacates con anchoas y pimiento rojo
Parmesano al corte con picos sevillanos.

Brocheta de merluza y langostinos en tempura.

Mini vol-au-vent de pato confitado y pasas gratinado.
Mini Risotto de boletus con trufas.

Blanco, Moscato, rosado, Tinto, Cava brut, Martini,
Cervezas, Refrescos y Aguas.

meny

Bogavanle y langoyliney o by parviitia.

hodegey

Albarifio Marques de Vizhoja.
Pinord rosado de aguja
CVNE Seleccion del Sumiller Rioja.
Na Sol de Rechenna.

Aguas minerales.

Café.

IVA 10% no incluido



Jovy Tolovy

De hogaza con mozarella, pimiento y anchoas con albahaca y olivas negras.

Joy anadey y hneadoy
De focaccia crujiente y camembert con pato rustido, cebolletas y mostaza antigua. Salmon maninads y hueado con @M]Wy hienthary y salbyer Tankana,
Bacakaw anado con pueniey y omence:.

Conlithor hanbacoo deshuenadey exy pany de motlele o chedan
y cehotlelovy conaumelizadevy.

Codifle o hajew lempenaluney howmeade con, vomene
y ywy paladery ahaday con ajey y lomikle:

y hongoy en weduccion de yw juge.

De payes, jamdn con tomate y oliva virgen.

Joy quenoy

Parmesano, manchego, ahumado pasiego, torta del Zujar,
camembert y picén de Bejes-Tresviso.

¢ Joy paney

De pasas y nueces, romano, de semillas, mediterraneo con olivas negras,
negro de cerveza, grissinis y picos sevillanos.

Jory dulcery

New York Cheesecake, tarta de mandarina, Carrot cake, tarta de
fresas y pistacho y brochetas de fruta.

- Puztsy hedhany env conay

‘\‘ - .
De cordero confitado con sus mollejas salteadas en grasa de oca y setas.

£ Cuatro quesos con rucula y oliva virgen. Cervezas artesanas, Sangria y Refrescos.
[ 4 Senorio Real (d.o. Rueda).
4 Puente del Lago (d.o. Ca. Rioja).

Na Sol de Rechenna.

Jovy bochelory

De atun teriyaki.
De pollo tandoori.

Aguas minerales.
Cafeé.

pasico: 11B€  todo incluido: 141 €

IVA 10% no incluido



Voo af

|

Aperitivos vegetarianos adaptados.

Ensalada de tomate, brotes, mozzarella, y vinagreta de pasas.
Parrillada de verduras naturales.
Tagliatelle al wok con hongos y parmesano.
Ensalada de frutas de temporada.

Albarifio Marques de Vizhoja.
Pinord rosado de aguja
CVNE Seleccidn del Sumiller Rioja.
Na Sol de Rechenna Aguas minerales.
Cafe.

85¢

CNp O

Jamén de cebo, ensaladilla rusa, langostinos cocidos y croquetas.

San Jacobo de pechuga de pollo con jamén y queso con patatas fritas.

Tarta Sacher
Refrescos, agua mineral.

28<

IVA 10% no incluido
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Chapata de jamén con tomate: 2,950
Tortilla de patatas y cebolleta: 2,50 ¢
Perritos calientes con mostaza, ketchup y mahonesa: 3,50«
Pizza barbacoa y cuatro quesos: 3,50¢

Mini hamburguesas con chedar y cebolla caramelizada: 3,50¢

covlloy de yotheley

CN@ O

Limdn, mandarina, jengibre, manzana verde y mojito

Voo af

IVA 10% no incluido



Del 1 de mayo al 15 de octubre, de domingo a viernes,
excepto festivos; del 16 de octubre al 30 de abril, todos
los dias. Todas las bodas contratadas en temporada
baja cuentan con dos horas de Barra libre y recena
para el 50% de invitados de REGALO

Contratando cualquiera de nuestras fincas con un
menu todo incluido tendras:

- Alojamiento en la finca con desayuno:

- Real Labranza de Villasevil- 1 habitacién por
cada 10 invitados, y el total del alojamiento (14
hab.) a partir de 100 invitados.

- Laisla: Suite nupcial.

- 6 horas de barra libre.
- Recena 50% invitados.

El pack todo incluido no es desglosable.

Todos los menus llevan incluida la habitacién para los
novios la noche de la boda.

Los menus recogidos en el presente catalogo son
promocionales y cualquier modificacion en los platos
supondra cambios en el importe total.

Q

Antes de concretar el menu definitivo, Quality les ofrece
una degustacidn gratuita para seis personas, con el fin
de mostrar la presentacidn de los platos, degustar los
sabores, apreciar las cantidades, y elegir de este modo
el que ofrezca una completa satisfacion.

En las bodas de hasta 75 invitados la prueba del menu
se servira unicamente para dos personas.

La prueba del menu consistira en:

- 4 aperitivos.
- 2 entradas.

- 2 pescados.
- 2 carnes.

- 2 postres.
-1 bodega.

Una vez formalizado el contrato del evento, nuestro
departamento de organizacion de banquetes se pondra
en contacto con los novios con el objeto de fijar la
fecha de la prueba de boda.

- Barra libre, las tres primeras horas: 6 €/h.

- A partir de la cuarta hora y sucesivas: 3,50 €/h.
- Hora de camarero tras la barra libre: 20 €/h.

- Copas: 6 €, refrescos: 3 €.

- Precio por habitacién: 60 € (incluye desayuno).
- Montaje de estacion externa: 3 €.

Podemos elaborar, conociéndolo con anterioridad,
menus especiales para cualquier tipo de dieta, para
los invitados que asi lo deseen.

Para formalizar una fecha de banquete se debera firmar
un contrato de reserva y depositar una fianza de 2.000 €.

En todos los presupuestos que se ofrecen en este catalogo
de banquetes de boda estan incluidos:

- Vajilla, cuberteria, cristaleria y mobiliario.
- Camareros, cocineros y todo el personal de servicio.
- Minutas modelo Quality personalizadas del banquete.

Suplemento por exclusividad de las fincas en temporada
alta segun el nUmero de invitados:

Hasta 70 invitadosS.....cccccveeeunee... 2.000,00 €.

desde 71 hasta 95 invitados......... 1.000,00 €.
A partir de 96 invitados sin coste adicional.

todos los precios: IVA 10% no incluido



942 764 950 - 645 790 534

comercial@qualityrestauracion.com

www.qualityrestauracion.com





