Warzymy dla Was zywe piwo niepasteryzowane 1 niefiltrowane, wedtug tradycyjnych receptur, na krystalicznej wodzie z serca Beskidow

PILS PREMIUM

Sklad: woda, chmiel, drozdze, slody
(pilzneniski, monachijski, carapils)

PILS SPECIAL

Sklad: woda, chmiel, drozdze, slody
(pilzneniski, monachijski, carapils)

Piwo jasne, koloru stonecznikowego, klarowne.
W smaku doé¢ charakterystyczna goryczka,

Piwo jasne, lekko bursztynowe z gruba, tadnie
czopujacy sie piang. Aromat lekko drozdzowy
z delikatng goryczka na finiszu. Wyczuwalne nuty
chlebowe oraz stodycz Dzieki odpowiedniemu
procesowi technologicznemu uzyskuje bardzo dobra
klarownosé pomimo braku filtracji.
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Podobnie jak w przypadku piwa Pils Special
wyczuwalne sa akcenty chlebowe.

Polecane:

z miesami z grilla -
w szczeg6lnosci

Z wieprzowing

Polecane:

z miesami z grilla -
w szczeg6lnosci

Z wieprzowing

Rils
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z odczuwalnymi nutami drozdZowo-stodowymi.

Z+0TE PSZENICZNG

Sklad: woda, chmiel, drozdze, slody
(pszeniczny, pilzneniski, monachijski)

Jak na typowego Weizena przystalo, jest zlote i metne.

Mozna w nim odnaleZ¢é nuty owocowe oraz
biszkoptowe, ale przede wszystkim dominujacy
aromat pszenicy. Mocno drozdzowe z fadna czapa
biatej piany. Bardzo dobrze gasi pragnienie.
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Polecane:

z salatkami, drobiem
oraz rybami

BURSZTYNOWE PSZENICZNE

Sklad: woda, chmiel, drozdze, slody
(ciemny pszeniczny, caramunch, melanoid, monachijski)

Jeden z przedstawicieli Dunkel Weizena
charakteryzujacych sie wyjatkowym smakiem
ciemnego stodu pszenicznego. Rzadko spotykany
w polskich browarach. Charakterystyczny aromat na
jezyku uzyskiwany jest dzieki naturalnemu
wysyceniu dwutlenkiem wegla. Wyczuwalne nuty

palone i czekoladowe. giim—"

Polecane:

z salatkami, drobiem
oraz rybami
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BROWHAR (DRZOS BROWAR ORZOS

PILS SPGECIAL PILS PREMIUM

131°BLG  52% alk. [obj.] 131°BLG  52% alk. [obj.]

Piwo dolnej fermentacji. Okres lezakowania: 35 dni. Piwo dolnej fermentacji. Okres lezakowania: 35 dni.

BROWHAR MRZOS

2+ OTE PSZENICZNAC

12,8° BLG 5,1% alk. [obj.]

Piwo gornej fermentacji. Okres lezakowania: 25-30 dni.

BROWHAR DRZOS

BURSZTYNOWE PSZENICZNE

12,8° BLG 5,1% alk. [obj.]

Piwo gornej fermentacji. Okres lezakowania: 25-30 dni.



Warzymy dla Was zywe piwo niepasteryzowane 1 niefiltrowane, wedtug tradycyjnych receptur, na krystalicznej wodzie z serca Beskidow

RUBINOWE CIEMNY KOZLAK MATBOCK PORTER USTRONSKI

Sklad: woda, chmiel, drozdze, stody Sklad: woda, chmiel, drozdze, slody Sklad: woda, chmiel, drozdze, stody Sklad: woda, chmiel, drozdze, slody
(wiederiski, monachijski, carapils) (pilzneniski, monachijski, carapils) (pszeniczny, pilzneniski, monachijski) (pale ale, wedzony, carafa, carapils)

Lager wiederiski o barwie ciemnobordowej Ciemnobrazowy podwoéjny kozlak (Bock) Piwo jasne, klarowne. Aromat stodowy, Najmocniejsze piwo Browaru Wrzos.

z akcentami rubinu. Wyczuwalny aromat z bardzo tadng kremowg piana. lekko drozdzowy. Piwo pijalne. Czarne z kremowa, dlugo utrzymujaca sie piana.

karmelowo-palony. W smaku lekko stodowy, Gorna fermentacja powoduje odczuwalnoé¢ aromatu W smaku przewazaja stody, Charakteryzuje sie bardzo duza stodkoscia.
z gruba gesta piang. Wysycony dwutlenkiem wegla, owocowego. Stodkos¢ piwa miesza sie z nutami z bardzo umiarkowana goryczka chmielowa. Wyczuwalne nuty palone oraz wedzone.
ktory jest naturalnym produktem procesu fermentacji wedzonymi i palonymi. Piwo o sporej treSciwosci. Jest to jasna wersja tradycyjnych bockéw.

Polecane: Polecane: Polecane: Polecane:

z wolowing, drobiem z woltowing z rybami jako deser,

oraz rybami i wedzong wieprzowing oraz daniami jarskimi najlepiej smakuje

samodzielnie
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BROWHAR (DRZOS BROWAR (DRZOS BROWAR (DRZOS BROWAR (DRZOS
RUBINOWE CIEMNY KOZLAK MAIBOCK PORTGER USTRONSKI
12,9°BLG  5,5% alk. [obj.] 16,1° BLG  7,2% alk. [obj.] 16,0°BLG  6,5% alk. [obj.] 235°BLG  10,0% alk. [obj.]

Piwo dolnej fermentacji. Okres lezakowania: 35 dni. Piwo gérnej fermentacji. Okres lezakowania: 60 dni. Piwo dolnej fermentacji. Okres lezakowania: 35 dni. Piwo gornej fermentacji. Okres lezakowania: 90 dni.



