
F R E I B U R G

SPEISEKARTE



   FLEISCH & FISCH

Ultimate Burger 180g   A1, A7, A5, A3, 11

180g hausgemachte Burger Patty  Bacon 
karamellisierte Zwiebeln  Datteltomaten   
Essiggurken  BBQ-Sauce  Mayonaise  Salatblätter 
Chutney  Pommes-Frites 10,50 €

Ribeye Steak 200g   A7, A9, 21

Rosmarin Jus  Babykartoff eln 

Kräuterbutter 18,50 €

Gegrillte Garnelen A2, A7, A1

Black Tiger Garnelen  Mediterranes Gemüse 
Kräuter-Knoblauch-Baguette  15,80 €

Schweineschnitzel „Wiener Art“  A1, A3  
mit Pommes-Frites & Beilagensalat 14,50 €

F R E I B U R G

Speisen

   VEGETARISCH & VEGAN

Kokos Curry  A7

Brokkoli  Ingwer  Kokos  Karotten 
Cashewkerne  Reis mit Koriander    11,50 €

Sunny Veggie Burger A1,11

Veggie Patty  karamellisierte Zwiebeln 
Datteltomaten  Guacamole  Essiggurken    
Salatblätter  Chutney  Pommes-Frites  8,50 €

Blumenkohl-Pasta  A1

Blumenkohl-Pasta  Pesto  Pinienkerne  Rucola   9,80€ 

   FRüHSTüCK                     bis 11.00 Uhr

Schnelles Frühstück   A1, A4, A10, 2, 3, 

Belegtes Baguette (Schinken-Käse/Lachs-Guacamole) 
Kaff ee    5,20 €

Französisches Frühstück   A1, A7

Croissant  Milchkaff ee  4,30 €

Ham & Eggs   A1, A7

Spiegelei aus 2 Freilandeiern
mit Schinken auf Toastbrot  5,60 €

Müsli  A1, A7, 11       
mit frischen Früchten & Joghurt          4,90 €

F R E I B U R G

Zusatzstoffe

1     mit Farbstoff 
2     mit Konservierungsstoff en 
3     mit Antioxidationsmittel 
4     mit Geschmacksverstä rker 
5     geschwefelt
6     geschwä rzt
7     mit Phosphat
8     mit Milcheiweiß
9     koff einhaltig
10   chininhaltig
11   mit Sü ßungsmitteln
12   enthä lt eine Phenylalaninquelle 
13   gewachst
14   mit Taurin
15   hergestellt unter mitverwendeten Pfl anzenö l aus gentechnisch   
       verä ndertem Soja
16   mit Geschmacksverstä rker, Antioxidationsmittel u. Nitritpö kelsalz
17   Geschmacksverstä rker, Antioxidationsmittel, Phosphat,
       Konservierungsmittel 
18   mit Farbstoff , Antioxidationsmittel, koff einhaltig 
19   Farbstoff , Antioxidationsmittel, koff einhaltig, Sü ßungsmittel,
       enthält eine Phenylalanquelle 
20   kann bei ü bermä ßigem Verzehr abfü hrend wirken
21   mit Alkohol

Allergene

A1   Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel,   
        Kamut oder Hybridstä mme davon) sowie daraus hergestellte 
        Erzeugnisse
A2   Krebstiere und Krebstiererzeugnisse
A3   Eier und Eierzeugnisse
A4   Fisch und Fischerzeugnisse
A5   Erdnü sse und Erdnusserzeugnisse
A6   Soja und Sojaerzeugnisse
A7   Milch und Milcherzeugnisse (einschließlich Lactose), Schalenfrü chte   
        (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashewnuss, Pecannuss
A8   Paranuss, Pistazien, Macadamianuss, Queenslandnuss) sowie daraus 
        hergestellte Erze
A9   Sellerie und Sellerieerzeugnisse
A10 Senf- und Senferzeugnisse
A11 Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse, Schwefeldioxid und 
        Sulfi te in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10mg/l, 
        als SO2 angegeben
A13 Lupinen und Lupinenerzeugnisse
A14 Weichtiere (Muscheln, Austern, Tintenfi sch, Schnecken) und   
        Weichtiererzeugnisse

A7

 Ingwer 

   VEGETARISCH & VEGAN

A1

 Pesto 

   VORSPEISEN

Tagessuppe 4,50 €

Saisonaler Salat (klein)  11, A9, A10

Grüner Salat  Karotten  Sellerie 
Honig Senf Vinaigrette 4,50 €

   SALATE

Tomaten-Wildkräuter Salat  A1, A7, A5, A9, 11

Cherry-Tomaten  Wildkräuter  Croutons 
Pesto  Hirtenkäse  Granatapfel Dressing 8,60 €

Grüner Salat mit Putenspießen A9, A10, 11

Grüner Salat  Karotten  Sellerie  Gegrillte
Putenbrust  Honig Senf Vinaigrette 11,50 €



   KALTE GETRÄNKE

SOFTDRINKS

Fritz-Kola  Fritz-Kola zuckerfrei 1,2,4  Fritz-Kola 
Orangen Limonade 4,5  Fritz-Spitz Bio Apfelsaft schorle 
Fritz-Spritz Bio Rhabarbersaft schorle
  3,10 € / 0,33 l

SAFTSCHORLE

Apfel Naturtrüb  Traube  Apfel-Holunder   
 Apfel-Johannisbeere  Orangensaft 

2,80 € / 0,2l  3,80 € / 0,4 l

Lieler Schlossbrunnen Mineralwasser
mit Kohlensäure / still      2,70 € / 0,25 l  Fl. 

3,70 € / 0,5 l  Fl.
   WARME GETRÄNKE

KAFFEE 

Tasse Kaff ee 2,30 €

Cappuccino g,11 2,80 €

Milchkaff ee / Latte Macchiato g,11 3,30 €

Espresso / Espresso Macchiato g,11 2,00 €

TEE-AUSWAHL

Ostfriesentee (Schwarztee)  Grüne Energie 
Pfeff erminztee  Kamillenblütentee 
Rooibostee  Früchtetee  Kräutertee 2,60 €

SCHOKOLADE

Heiße Schokolade g   2,90 €

   ZUSATZSTOFFE

1     Farbstoff e
2     Konservierungsstoff e
3     Süßungsmittel
4     Phosphate
5     Antioxidation mittel 
6     Geschmacksverstärker
7     geschwärzt (bei E579-585)
8     geschwefelt (bei E220-E228) 
9     gewachst (bei Oberfl ächenbehandlung)
10   enthält Phenylalaninquelle
11   coff einhaltig
12   chininhaltig

   ALLERGENE

a     Gluten-Getreide
b     Krebstiere und Krebserzeugnisse
c     Eier und Eiererzeugnisse
d     Fisch und Fischerzeugnisse
e     Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse
f     Soja und Sojaerzeugnisse
g     Milch und Milcherzeugnisse (Laktose)
h     Nüsse
i      Sellerie und Sellerieerzeugnisse
k     Senf und Senferzeugnisse
l      Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
m    Schwefeldioxid und Sulfi te
n     Lupine und Lupinenerteugnisse
o     Weichtiere

   BIERE

Fürstenberg Pils  a  / Radler a,3 / alkoholfrei  a      3,10 € / 0,33 l Fl.

Erdinger Hefeweizen a  / alkoholfrei a 4,10 € / 0,5 l Fl.

Decker Öl Bier handgemacht a 3,90 € / 0,33 l Fl.

Getränke

F R E I B U R G

   OFFENE WEINE

Spätburgunder tr. QbA  m

Weingut Freiherr von Gleichenstein 4,90 €  / 0,25 l

Grauburgunder tr. QbA  m

Weingut Freiherr von Gleichenstein 4,90 €  / 0,25 l



F R E I B U R G

Wir über uns

F R E I B U R G

   WER WIR SIND

Das Restaurant WEICHE ist der erste in Freiburg ansässi-
ge gastronomische Betrieb, der neben dem kulinarischen 
Angebot einen Integrationsauft rag erfüllt. Flüchtlinge 
und Arbeitssuchende sollen dort ausgebildet und für den 
Arbeitsmarkt vorbereitet werden. Das Programm wird 
nach Abschluss des Anerkennungsverfahren von der Ar-
beitsagentur Freiburg gefördert.

   WEICHE KULINARIK

Die WEICHE lädt zur Einkehr ein und bietet die 
Gelegenheit, über Mittag gesundes Essen für jeden 
Geschmack in einem modernen Wohlfühlambiente zu 
genießen.

Frische lokale Erzeugnisse, verbunden mit gastronomi-
scher Vielfalt aus regionaler, südeuropäischer und asiati-
scher Küche sind Garant für leckeres Essen. Stellen Sie 
die Weichen für gesunden Wohlgenuss!

   WEICHE INTEGRATION

Das WEICHE-Team besteht aus der Integrationsex-
pertin Sophie Körte, der versierten Serviceleitung Anita 
Teuber und dem erfahrenen Küchenchef Mehmet Koc. 
Sie werden die Programmteilnehmenden praxisnah und 
mit anschaulichen Methoden in Live-Situationen während 
des laufenden Restaurantbetriebs und zusätzlichen prakti-
schen und theoretischen Lerneinheiten schulen und fi t für 
den Einstieg in den Arbeitsmarkt machen. 

Das Ziel ist neben einem erfolgreichen Abschluss die 
Vermittlung in den Arbeitsmarkt. Dort streben wir, 
angelehnt an die bereits bestehenden ORS-Trainingsres-
taurants in der Schweiz, eine Vermittlungsquote von über 
70% an. Weitere Informationen zu unseren Trainings-Re-
staurants in der Schweiz fi nden Sie unter www.engel-
pratteln.ch und www.ristorante-cittadella.ch.

   WOHER WIR KOMMEN

Das Restaurant WEICHE Freiburg gehört zur ORS 
Deutschland GmbH, die wiederum zur ORS-Gruppe 
gehört. Die ORS-Gruppe stellt in Deutschland, der 
Schweiz, in Österreich und Italien die Betreuung und 
Integration gefl üchteter Menschen sicher. Neutral, 
fl exibel und achtsam. 

Die ORS-Gruppe hat ihren Ursprung in der Schweiz und 
ist dort seit mehr als 25 Jahren tätig. Die ORS Deutschland 
GmbH wurde 2014 gegründet und betreut und integriert 
heute Asylsuchende und Flüchtlinge in Baden-Würt-
temberg, Berlin und Nordrhein-Westfalen.

www.orsdeutschland.com



Restaurant WEICHE Freiburg 

Güterhallenstraße 4   |   79106 Freiburg    |   0761 - 769 931 23   |   info@weiche-freiburg.de  |   www.weiche-freiburg.de  
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