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FUR 12 MUFFINS
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Eier

Zucker

Butter, geschmolzen

Orange, abgeriebene Schale

Creme Fraiche

Mehl

Backpulver (gehaufte)

Lebkuchengewlrz

Mandeln gemahlen (oder geschalt oder ungeschéalt)
Orangat

emischte NUsse, gehackt (BaumnuUsse, HaselnUsse, PekannUsse etc)
Puderzucker zum Bestauben

Sternchen zum Dekorieren

ZUBEREITUNG

1 Backofen auf 180 Grad Umluft vorheizen, Papierféormchen in die Muffinsformen setzen.

2 Eier und Zucker schaumig rthren, Orangenschale, Butter und Créme Fraiche dazugeben
und gut und lange mischen, bis alles einheitlich gemischt ist.

3 Mehl mit Backpulver und Lebkuchengewlrz mischen. Diese Mischung der Zucker-Butter-
Eier-Mischung untermischen. Dann die geriebenen Mandeln dazu mischen

4 Die gehackten Nusse und das Orangat unterheben.

5 Teig in die Blechvertiefungen fullen. Die Muffins auf der zweituntersten Rille des
vorgeheizten Backofens auf 180° Grad wahrend ca. 20min backen.

6 Muffins mit Puderzuckerbestduben und mit Sternen dekorieren.




