
TO SHARE OR NOT TO SHARE

Pata Negra    50gr.  9 
Geserveerd Zuurdesem,  100gr.  18
zilver ui, tomatenjam      

Spicy Tuna roll     12 
Met wasabimayonaise     

Crunchy Beef roll     12
Met teriyakisaus      

Wisselende sushi roll   dagprijs

Spicy Tuna sticks      14
Wasabi mayonaise 

Beefpuntjes       13
Chilimayonaise

Duck Hoysin       9
Zoetzure komkommer 
en krokante panko  

Yakatori spiesjes      9
Lente ui en teriyaki saus   

Gamba Tempura     9
Pikante limoensaus  

Calamaris        9

Gamba Pil Pil      12

Molen brood       7
Maldonzout, Olijfolie en roomboter

Bakje friet       4
Bakje friet van zoete aardappel   5

Nacho’s salsa      7 
Guacamole     
~ Extra gehakt     9 

Cas Spijkers’ kroketjes
Chorizo of Mozzarella  (6 st.)   8

Bitterballen (6st)     5

VOORGERECHTEN
 

Steak tartaar      11

Kalfspastrami      11
Groene asperges, verse doperwten 
en truffelmayonaise    

Carpaccio      11
Pesto crème, Parmezaanse krullen 
en Zuurdesem crouton   

Coquilles venkel     14 
Hollandaise met Pernod 

Salade met krokante tongschar en antibiose  10

Spicy Tuna roll met wasabi mayonnaise   12

Crunchy Beef roll met teriyaki saus   12

Wisselende sushi roll   dagprijs

Soep vd dag      6

HOOFDGERECHTEN

Onze hoofdgerechten worden geserveerd met 
seizoensgebonden groenten en friet.
 
Ribeye van Simmentaler met kalfsjus            
~ 200 gr.       24
~ 400 gr.      38

Black Angus bavette met rode wijn jus  21

Lamsracks met jus van rozemarijn    22 

HUGH Burger       17
Black Angus burger, cheddar kaas, 
bacon, gefrituurde uienringen en friet

HUGH Saté       16 
Gebakken rijst, spiegelei, 
huisgemaakte satésaus en kroepoek   

Kabeljauw       20
Quinoa salade, avocado, saffraan saus 

Zalm forel filet     19
Puree van waterkers en aardappel 
met dragon saus.

Vegetarisch      20
Quinoa salade, avocado, gegrilde groenten  
en sa ffraan saus

DESSERT

 
Dame Karamel      8
Chocomousse, Merengue 
en warme karamel saus    

Vanille crème brulee     8 

Cheesecake van speculaas     8
Met appelcompote      

Red velvet muffin        9
Met frambozen en Macarons     

Ben &  Jerry’s      6
strawberry cheesecake of 
chocolate fudge brownie

Appelgebak van Dudok     4
      

5 Kleine gerechten vd chef als voorgerecht
5 Kleine gerechten vd chef  
Grand dessert
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