Brodo di fave
Ingredienti per circa 1 litro di brodo:
1 costa di sedano con le sue foglie
1 carota
1 cipolla
1 cucchiaino di pepe di Sichuan
250 g di baccelli di fave
sale q.b.

Mettere tutti gli ingredienti in una pentola con acqua fredda e lasciare bollire per circa 30 minuti. Filtrare e salare leggermente.
