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~ Venerdi 25 Maggio 2018

Ore 17.45 Cerimonia Inaugurale - Villa Maseri Oleis
Saluti ed interventi delle Autorita presenti
Inaugurazione della mostra: OLIVARELLI

Ore 18.00 Inaugurazione ufficiale della manifestazione

Ore 18.45 OlioLab
Apertura del mini laboratorio con percorso didattico alla scoperta
delle caratteristiche sensoriali dell’olio extravergine di oliva
realizzato dal Dipartimento di Scienze Agro Alimentari, Ambientali
ed Animali dell’Universita degli Studi di Udine, Lanfranco Conte
ed Ennio Scarbolo, tecnico Ersa FVG.
GRATUITO ED APERTO A TUTTI

Ore 19.30 Enoteca “L’Aperitivo ininterrotto” con Dj Andrea

w2 DOROMENGJAT
ORIZZONTI VERTICALI LIVE

Dopo il successo dell’anno scorso, ritorna il Gjat plui famos
de Cjarnie con il nuovo album.
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Sa'mpn' al Vostre servizio
Sempre f e ,uf’rm‘uf i sul territorio

Moimacco Manzano Gorizia NEW

wia Orzano, 1 Via F, Copp, | Via Terza Armata, 9%
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COTIVIETIE

MANZANO (UD)
Via San Giovanni, 80
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Via Matisone, 47 - Tel. e Fax: 0432 750705

|PERCOTC |
Via Aquilela, 74 - Tel. 0432 676270 - Fax: 0432 676028




Sabato 26 Maggio 2018

0re 11.00  FOLEDOR Villa Maseri
b Convegno: RIBOLLA GIALLA
Vino bandiera del Friuli Venezia Giulia,
Radici, presente, futuro
dedicato alla Ribolla gialla,
cru vocati a vite e olivo, storia, tecnica, ricerca,
sperimentazione, mercati, situazione, prospettive ...

INTERVENTI:

. ADRIANO DEL FABRO, giornalista, direttore responsabile
di Sole Verde “Ribolla gialla, una storia di numeri”.

. PAOLO SIVILOTTI e PIERGIORGIO COMUZZO0,
docenti Dipartimento di Scienze Agro Alimentari,
Ambientali ed Animali dell’ Universita di Udine
Il progetto Ribolla gialla: “Prospettive per la creazione
di sinergie fra ricerca e produzione”

: . FABIJAN MUZIC enologo “Ribolla e macerazione”

1 o MARCO STOCCO, tecnico Ersa FVG

P “La Ribolla gialla, dalle tecniche di coltivazione

alle prospettive di mercato”
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" Moderatore  CLAUDIO FABBRO, agronomo

Al termine degustazione guidata di alcune Ribolle del Territorio
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PRODUZIONE SEDIE,  ViaFaciicovalusin 4| &

Zona Artle Leproso

L TAVOLI E COMPLEMENT]  Fremariacco (Udj fialy §

Tel. +39 0432 716248

Sl N LEGNO MASSICCIO  www. sipasedie.itli:




GARDEN

BORGO FLORA

di D’ANDREA Dinella

Via Borgo Viola,13
33040 Premariacco (UD)
Tel. 0432/72904
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Sabato 26 Maggio ... @

Ore 14.00

Ore 15.00

Test Sensoriale Internazionale

SU PRENOTAZIONE - A NUMERO CHIUSO

Test Sensoriale Internazionale di oli provenienti da Croazia, Slovenia
e Friuli Venezia Giulia, in collaborazione con il Dipartimento di %%
Scienze Agro Alimentari, Ambientali ed Animali dell’'Universita
degli Studi di Udine, Lanfranco Conte.

| test sono rivolti ad esperti assaggiatori ed aperti al pubblico :
Si prega di inviare prenotazione a: ennio.scarbolo@ersa.fvg.ite a §
lanfranco.conte@uniud.it

OlioLab

Mini laboratorio con percorso didattico alla scoperta delle
caratteristiche sensoriali dell’olio extravergine di oliva realizzato
dal Dipartimento di Scienze Agro Alimentari, Ambientali ed Animali %
dell’Universita degli Studi di Udine, Lanfranco Conte.
GRATUITO ED APERTO A TUTTI.
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Linea Fabbrica Srl - Via Thonet, 5 - 33044 Manzano (UD) - ITALY
Tel: +39 0432 747111 - Fax: +39 0432 747199 - info@lineafabbrica.it - www.lineafabbrica.it




BAR EMILIA
i Braidea CAartina

Via Stazione, 62 — Tel. 0432.754417

33044 MANZANO (UD)

RIC.LOTTO UD 3438 - VE 3425
BRAIDA ROBERTO
: COiormali o Ciahachi
Via &h:lmw 64 — Tel. mrm
33044 MANZANO (UD)

Via San Giovanni, 108
33044 Manzano (UD) - Italia
Telefono: +39 0432 750130
Fax: +39 0432 740905
E-mail: mmp@mmpspa.it

Lun - Ven
08:00/12:00 - 14:00/18:00

RENTAL

SEROR

EQUIPMENT ITCHEN

% Tecno Antlncenle

o DEGANO :

TECNOLOGIE
AVANIATE
ANTINCENDIO

F.E.M.S.r.l.

Via A.Volta, 5 - 33042 Buttrio, Udine

Tel. +39.0432.673683 - Fax +39.0432.683535
Email: info@femsedie.com
www.femsedie.com

PALESTRA A.5.D,

FIT GYM 2

Via Trieste, 15
FA04-8 Slsnrann (LD}
Bel: B3 T42E30:
v sy m 2 il




‘Sahato 26 Maggio ...

Ore 16.00 GIRO GUIDATO IN MTB e
PASSEGGIATA BOTANICA
“Conosciamo le piante del nostro terrltorlo
Ritrovo ed iscrizioni presso Parco Villa Maseri’

,.s-

Giro Guidato in Mountain Bike:
km 35 dislivello m. 500
Difficolta fisica: medio-bassa
difficolta tecnica: bassa

Obbligatorio casco e buono stato di manutenzione della bici
PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA entro venerdi 25 maggio.

Quota iscrizione € 8.00 comprensiva di buono pasto:
1 primo + bibita + 2 ristori lungo il percorso.

Info e prenotazioni:
339 6143668 Michele

Passeqgiata:
Attivita di divulgazione ambientale,
) passeggiata botanica guidata
N dall’Agr. Gianpaolo Bragagnini.
Jo Max 25/30 persone.
Info e prenotazioni:
340 5105839 Stefano

Ore 16.30 PARTENZA
Giro Guidato in mth e
Passeggiata Botanica

Azienda Agrituristica
- Ronchi di Sant’Egidio
di Michelloni Daniele e Tiziana

Localita Poggiobello, 20

’ 33044 Manzano (UD)
RONCHIDIJ SANT'EGIDIO 39 0432 750171

info@ronchisantegidio.it




Impianti

elettrici industriali
automazioni

speciall

ed energie rinnovabili

ini S.I.

Via Manzano, 45/1
Fr. Azzano
33040 PREMARIACCO (UD)

Tel. +39 0432 716088 R.A.
Fax +39 0432 716460
info@lelettrotecnica.com
www.lelettrotecnica.com

P.IVA - C.F. N. 02605430301
REG.IMP. UD N.02605430301
R.E.A. N. 273890

CAP. SOC.€ 20.000,00 i.v.
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Sabato 26 Maggio ..

Ore 17.00 SEDUTA CERTIFICATA OLII
a cura di Olea - Capo Pannel Giovanni Degenharat

Ore 20.30 Danza classica amatoriale e moderna
a cura di ASD FITGYM2 - D.A.M. ACADEMY
Direzione artistica Michela Braida

Ore 21.30 “90 in OLEIS”

sul palco con

Alex B. dj & Max Zuleger dj

direttamente da

Concepts & un progeﬂo Braida & Ortolan Interni srl

O n Ce S Produzione di sedute, tavoli
e mobili sia di genere
bespoke confract seating classico che moderno.

Via Sotfomonte, 92 - 33044 tel. +39 0432 751122

Manzano (Udine) fax +39 0432 755130

Piva 04288160262 email info@contract-concepis. it
web www.confractconcepts. it




Ore 09.00 PEDALATA CICLOTURISTICA GUIDATA
e CAMMINATA “OLEIS & DINTORNI” km.6 e km.15
Ritrovo ed iscrizioni presso Parco Villa Maseri.

Pedalata Cicloturistica: adatta a tutti e a tutte le bici (km.25)
Consigliato casco e buono stato di manutenzione della bici.

La pedalata si svolgera lungo strade aperte al traffico,

SI RACCOMANDA IL RISPETTO DEL CODICE DELLA STRADA

-_ K PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA entro venerdi 25 maggio.
%~ | Quota iscrizione € 8.00 (bambini fino 10 anni € 2,00) comprensiva di buono pasto:
= | 1 primo + bibita + 1 ristoro lungo il percorso.

Info e prenotazioni: 339 6143668 Michele

\ _Camminata ludico motoria a passo libero:

Quota iscrizione € 8,00 (bambini fino 10 anni € 2,00) comprensiva di buono pasto:
1 primo + bibita + ristoro lungo il percorso (km.6 un ristoro — km.15 due ristori)

S| RACCOMANDA IL RISPETTO DEL CODICE DELLA STRADA

Ore 09.30 Partenza pedalata cicloturistica

Dalle ore 09.30 alle ore 10.00 Partenza camminata
(km.6 percorso blu, km.15 percorso rosso).
| ristori funzioneranno dalle 9.45 alle 12.00)

Dalle ore 09.00
Mercato Campagna Amica a cura di Coldiretti

Ore 10.30 Convegno - Foledor di Villa Maseri
Saluti autorita presenti

INTERVENTI:

LANFRANCO CONTE, Dipartimento di Scienze Agro
Alimentari, Ambientali ed Animali dell’Universita di Udine :
“1993-2018 : 25 anni di ricerca sulla qualita degli

oli del Nord Est alla luce dell’evoluzione della normativa”
Relazione finale sui test sensoriali sugli oli

del FVG, Croazia e Slovenia Moderatore: GIOVANNI CATTARUZZI
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Ore 12.00 Premio Olio dell’Abbate 4
Consegna del riconoscimento, 'opera di uno degli artisti
partecipanti agli Olivarelli, all'azienda produttrice di olio selezionata, §
con la collaborazione dei Laboratori delf’Istituto Agrario P. D’Aquileia
di Cividale del Friuli, dell’ ERSA, del Dipartimento di Scienze Agro
Alimentari, Ambientali ed Animali dell’'Universita di Udine e dello
Studio Tecnico Cattaruzzi Giovanni.

Dalle 13.00 alle 15.30 OLIO E MUSICA
Intrattenimento musicale con il gruppo
DANGEROUS MOOD ACUSTIC
Trio che esprime la musica Blues e Soul in chiave acustica.

Ore 15.30 OlioLab

Apertura del mini laboratorio con percorso didattico alla
scoperta delle caratteristiche sensoriali dell’olio extravergine
di oliva realizzato dal Dipartimento di Scienze Agro Alimentari,
Ambientali ed Animali dell’Universita degli Studi di Ud e,
Lanfranco Conte. GRATUITO ED APERTO A TUTTI. ;

Ore 16.00-17.30
Parco Villa
“Olivarelli Junior con I’'olio Evo”
Laboratorio di pittura per ragazzi
dai 5 agli 11 anni a cura dell’artista
Renato Paoluzzi di Oleis.
LA PARTECIPAZIONE E GRATUITA -
Preferibile prenotazione al +39 338 1473352 Manuela

Ore 17.00 Coltivolio e Degustolio - Foledor
Corso di coltivazione e potatura dell’olivo con proiezione
di fotografie. Dimostrazione con degustazione dell’olio,

a cura di Ennio Scarbolo e Marco Stocco tecnici dell’Ersa.
GRATUITO ED APERTO A TUTTI.

Preferibile prenotazione al +39 338 1473352 Manuela




HAARCATURA LASER b2

STRADA PER OLEIS CIVIDALE
z.a.LEPROSO di Premariacco [(UD)

Via 5. Bombelli 6,/h
AFF"—AUTENS“—' tel. 0432 ?‘I:EEEEGITIfo 1IZMIEE 716700

info@affilautensili.
NATISONE di Morettin :“?\m.:ﬁit:ute::h:.gz::

UTENSILI LAVORAZIONE LEGNO
METALLI - PLASTICHE
HOBBY - RISTORAZIONE - BOSCHIVI
AFFILATURA:
Coltellerie da cucina, forbici, affettatrici,
Catene motoseghe e lame in genere
HOBBY - FAIDATE

...UTENSILI DA TAGLIO IN GENERE

Montbel srl
Via delle Scuole,30

5 )
3 32, 740279
Ufficio commerciale
T. +39.043 47
W,

made in ltaly
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iy Ore 18.00-19.00
Colori e suoni della natura
Laboratori di pittura e musica per bambini a cura
dell’Associazione Aulos -musica e musicoterapia,
in collaborazione con Cartoidea Snc - Manzano
LA PARTECIPAZIONE E GRATUITA
Preferibile prenotazione al +39 338 1473352 Manuela

Ore 19.00 Intrattenimento musicale con il gruppo
“I PISTACCHI SALATI”- Swing italiano anni 50
Omaggio a Fred Buscaglione

Ore 19.45 ENOTECA- APERITIV-OLIO
Degustazione vini guidata da Sommelier

g% Ore 21.00 Sfilata di Moda
acura di IN CORTE ABBIGLIAMENTO - CIVIDALE DEL FRIULI
i e ACCONCIATURE VANITY

A Comfe

ABBIGLIAMENTD
swmzs DONNA =

UOMOD e

M info@aulos.online +39 349 1051270
T C.F. 90I15140%23 +39 338 781498I
PIVA O87810327 Str. di Rozzol 12, 34139 Trieste




EX AU Shaihi
VERZ 1}
/4 EGNASS

Tante proposte, un solo negozio

BAR ROMA
PIAZZA A, CHIOD], 2

di Federico e Flavio Verzegnassi & C. sas

S MANZANO (UD) -

el 395 50 45 (161 Via Natisone, 66 - 33044 Manzano (Ud)
Tel. +39 0432 750748 - Fax 0432 740356

info@verzegnassi.it - www.verzegnassi.it |
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N/ ———— MERCATO
:-:-/;;;; CAMPAGNA
§ ==~ AMICA

3 | dalle ore 09.00
B presenza di aziende a cura di
W Coldiretti

S APERITIV-0LID
e 27 MAGGIO alle __
™ 19.45 in Enoteca =

28 degustazione vini 'I':\‘IOSTRA ;
# guidata dalle ﬂUUAI’!EurI
& commelier Presso I'atelier
- dell'artista

Renato Paoluzzi

OLEOTECA: Degustazione degli oli presentati da esperti assaggiatori.

Stands con produttori dai quali si potra acquistare e trovare il materiale informativo sull’olio
extravergine di oliva del Friuli Venezia Giulia. Rappresentanti delle Associazioni Produttori %
di Olio. Per un confronto e la Degustazione del loro Olio saranno presenti anche aziende #
produttrici di Albona, Dignano d’Istria e Brda.

STAND ENOGASTRONOMICI guidati dalla Chef ALBERTA. Le Sommelier propongono alcuni |
abbinamenti fra il nostro olio, i vini delle aziende del territorio e i prodotti tradizionali fnulanl :

PER INFORMAZIONI E PRENOTAZIONE Al CORSI:
annamariachiappo@gmail.com
www.oleisedintorni.wix.com/oleisedintorni
Manuela: +39 338 1473352

&




IN TUTTE LE GIORNATE
CUCINA SEMPRE APERTA CON:

* Crespelle alla ricotta ed erbe di campo
* Gnocchi al ragu
* Filetto di trota con misticanza e fragole
e Carpaccio di Angus
e Guancetta di maiale con polenta
* Formaggi misti con polenta
e Patatine fritte

* Panna cotta alle fragole

con scaglie di
cioccolato

e Strudel di mele
* Caffé - Bibite

Enoteca con vini dei
Colli Orientali del Friuli

Le Sommelier propongono
alcuni abbinamenti
fra il nostro olio, i vini
delle aziende del territorio
e i prodotti tradizionali friulani.
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BORGO FLORA e OMENETTO
per gli allestimenti botanici

il prof. ATTILIO MASERI \
per la disponibilita ed ospitalita
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con il Patrocinio

Comune di Manzano
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