
★ 

スコッチエッグ 

赤ワインをたっぷり入れて練った挽肉で

ゆで卵を包み、オーブンで焼きました。 

 

チキンプルーン巻 

国産鶏の胸肉を白ワインに漬

け込み、プルーンと人参など

を巻き焼きました。塩味。 

 

 

オードブル 2人分 

 

ローストチキン 

鶏は醤油と貴重な国産蜂蜜のたれにじっくりと漬け込み、

雑穀やキノコ、栗をお腹に詰めてグリルしました。 

 

鮭とカニ肉・ポテト・ほうれん草のパイ包み 

鮭とポテトだけでもおいしいのに、カニ肉も入れ

て、美味しさアップ。サクサクのパイにしました。 

 

スペシャルケークサレ  

ソーセージやブロッコリー、ニンジンなど入れました 

オードブル 2 人分 4000 円  3 人分 6000円 （税別） 

   Happy Christmas  申込〆切１２月 9 日（土） 

                                         

    
 

オードブルの内容 

★ローストチキン：カットした骨付きチキン、鶏肉やキノコ・栗のうまみをたっぷり吸った雑穀を添えて。★スコッ

チエッグ ★チキンプルーン巻のスライス ★ケークサレのスライス ★鮭とカニ肉・ポテト・ほうれん草のパイ包

み ★サラダ ★フルーツ盛り合わせ （写真はイメージです。仕入れの状況により内容が変わる場合があります） 

申込：コミュニティカフェ笑し部亭☎０８０－６０５６－３７２５

休日 木曜日・日曜日   （写真はイメージ） 



 

 

２０１７ 

今年も登場 

コミュニティカフェ 

笑し部亭の 

こだわりおせち 

 

鶏八幡巻 1本 800円 

（国産鶏胸肉300ｇ使用） 

鶏肉を塩と日本酒に漬け込み、味

付けした人参とゴボウを巻きます 

チキンプルーン巻 1本 800円 

（国産鶏胸肉300ｇ使用） 

白ワインに漬け込んだ鶏肉に、プ

ルーンと人参を巻いております。 

鶏モモ肉の照り焼 1枚800円 

（国産鶏もも肉250ｇ使用） 

醤油と貴重な国産蜂蜜のたれにじ

っくり鶏肉を漬け込み焼きます。 

 
お煮しめ 1人前 500円 

鶏肉、里芋、蓮、筍などのお野菜

を一つ一つ丁寧に炊き上げます。 

お重詰め １人前 3000円 

蒲鉾・伊達巻入り 限定9個 

お正月版袋煮 1個 300円 

油揚げに海老、鶏肉、銀杏などを

詰め、じっくり炊き上げます。 

スコッチエッグ 1個 400円 

赤ワインをたっぷり練り込んだ挽

肉で卵を包み、焼きます。 

鮭とカニ肉・ポテト・ほうれん

草のパイ包み  1個 400円 

カニも入れて美味しさアップ、サ

クサクのパイに仕上げました。 

栗きんとん 100ｇ 700円 

栗の先端が黒いのは無漂白甘露栗

の証。餡は契約農家の有機栽培サ

ツマイモです。黒豆は付きません 

 

スペシャルケークサレ 

半本 800円  1本 1500円 

ソーセージを入れていつもよりお

しゃれに仕上げました。 

栗入蜂蜜レモン茶巾 1個 300円 

契約農家の有機栽培サツマイモに

国産蜂蜜と無農薬レモンを加えた

餡で無漂白甘露栗を包みます。 

紅白なます  100ｇ 300円 

契約農家の有機栽培三浦大根を使

って作ります。干し柿入りです。 

たたきごぼう 100ｇ 300円 

ゆでたごぼうをたたき、香ばしく

胡麻酢で和えます。 

丹波篠山３L黒豆 100ｇ700円 

黒豆のエリート、小田垣商店の

「飛切」豆を3日かけ炊上げます 

 

のし鶏 １串 ３００円 

2度挽した鶏肉に塩や醸造みりん

を加え、胡麻をまぶし焼上げます 

（写真はイメージです） 

お渡し日：クリスマス 23・24日 13:00～14:00 

    おせち料理 31日 12:00～13:00 

コミュニティカフェ笑し部亭 

申込：０８０－６０５６－３７２５ 

営業時間 11:00～16:00 17:00～20:00は要予約 

定休日 木曜日・日曜日 

コミュニティカフェ笑し部亭は東大和市創業塾修了者第一号店です。 

 
   

       おせち料理  申込〆切１２月 9日（土）  



201７年笑し部亭クリスマス料理申込書 

お名前   

 

申込番号 

 

 

代金 

済 

 月  日 

連絡先   

 

お渡し日時 12月 23日（土） 12月 24日（日）    

  13:00～14:00 

 

単価は消費税込みの金額となっております。         

品名  単価 個数 合計額 

オードブル   

 

 

2人前 4,320円   

オードブル 

 

 

3人前 6,480円   

自家製ピクルス 

 

 

100g 人参、パプリカ 

カリフラワー、蓮など 

200円   

合計 

 

 

    

   

 

 

      

 

 

 

 

 

 

 

2017年笑し部亭おせち料理申込書 

お名前   

 

申込番号 

 

 

代金 

済 

 月  日 

連絡先   

 

お渡し日時 12月 31日（日）  13:00～14:00 

 

単価は消費税込みの金額となっております。 

品      名 単 位 単 価 個 数 合 計 額 

鶏八幡巻 1本 864円   

チキンプルーン巻 1本 864円   

鶏モモ肉の照り焼 １枚 864円   

お煮しめ 1人前 540円   

お重詰め 1人前 3,240円   

お正月版袋煮 1個 324円   

スコッチエッグ 1個 432円   

鮭とカニ肉・ポテト・ほうれん草の

パイ包み 

1個 432円   

栗きんとん 100g 756円   

スペシャルケークサレ 半本 864円   

スペシャルケークサレ 1本 1,620円   

栗入蜂蜜レモン茶巾 1個 324円   

紅白なます 100g 324円   

たたきごぼう 100g 324円   

丹波篠山黒豆 100g 756円   

のし鶏  1本 324円   

自家製ピクルス 人参・パプリカ・

カリフラワー、蓮などを予定 

100g 

 

324円   

容器代  円   

     

合計     

 

申込〆切  12月９日(土) 

お渡し    クリスマス料理  12月 23日(土) 

12月 24日(日) 

         おせち料理     12月 31日(日) 

電話番号  080-6056－3725(みんなにっこり) 


