MENU PICCOLO: mix di antipastt + primo + dolce
LITTLE MENU: mix of starters + first course + dessert f20
MENU MEDIO: mix di antipasti + secondo + dolce
MEDIUM MENU: mix of starters + second course + dessert f25
MENU GRANDE: mix di antipasti + primo + secondo + dolce
BIG MENU: mix of starters + first course + second course + dessert 'E30

MIX E TAGLIER| ™ o coa curs

MIX DI ANTIPASTI FREDDI;cold starters mi £11
- Carne cruda all ' albese,

vitello tonnato e insalata russa

rew carpaccio albese and in tuna souce Fassone veal,
boiled vegetables and eg9s salad n mayonnaise

ANTIPAST | starters £9

FREDD|; cold dishes

- Carne cruda all ' albese ( carpaccio)
raw Fassone veal in carpaccio 'albese’

- Vitello tonnato tradizionale
Fassone veal in traditional tuna souce

e S sieaiss :
one vegetables an € s sala N mayonnaise .

- lnsalatagverde PDMB:dDT'O e carote g £ MIX DI ANTIPASTI CALDI: hot starters mux
[ . - Tomino al Lonzardo e peperone con la Bagna Caoda

baked tomino cheese with Lonzardo lard
and pepper in 'Bagna Caoda ' souce

TAGLIER! DELL ' OSTERIA: cheeses and cold cuts
- Tagli di salumi nostrani 'ﬁ/i1

local traditional cold cuts

green salad, red tomatoe with carrots

- Bergera di toma, sedano e nocclole 0°°
bergera salad of toma cheese, celery and hazelnuts

CALDI; hot dishes

- Flan di verdure su fonduta di Langa@"
vegetables flan on Langa cheeses fondue

- Tomino con larde magro 'Lonzardo ' al forno
baked tomino cheese with low fat Lonzarde lard

- Peperone e Bagna Caoda tradizionale
pepper and 'Bagna Caoda ' traditional souce

PR|M| PlATT' iIrst courses -ﬁg

FATTI IN CASAhomemade

- Selezione di formagai bioclogici &°° ﬁ,ﬂg

selection of bio cheeses

- Brasato al Barbaresco e contorno

Tajarin al ragu, o a1 peperoni?*°o al pomodorod™”
Fassone veal cheek braised in Barbaresco souce with side vegetables

tajarin traditional long pasta with meat ragu, or in peppers souce, or in tomatoe Sauce

bio ko
Gnocchi al ragu, o ai peperoni "o al pomodoro?-’e con fonduta - Tagliata di vitello Fassone a1 ferri
gnocchr pasta with meat ragu, or with peppers, or tomatoe souce, or with fonduve

con conktorno

grilled Fassone veal steak sirlomn and side vegetables

Ravioli del plin al burro e salvia

plin ravioli pasta with butter and sage

Minestrone della nonna @*"

g - Polpette della casa sv contorno di verdured™
grandma vegetables soup

handmade vegbails and side vegetables

Agnolotti di verdure al pomodoro, o al burro e salvia 9™,
- Torta salata alle verduregd®™”
vegetables savoury pie

o alla fonduta

vegetables "agnolottr ' raviel pasta salted 1n tomatoe souce,

or in butter and sage, or in fondue
DOLCIdessertsab'” l lelwmes

F— £5 - SELEZIONE DI BOTTIGLIE™!®s setection
- Bune

- VINO DELLA CASA BIANCO - ROSSO: house wine white - red
ke 1B -1 8

~ CALICE DI:by the glass
Arneis - Dolcetto - Barbera f‘ff

Nebbiolo f5 Barbaresco 'ﬁ?

«MENU BIO E VEGETARIANG

organic and vegetarian menu

g Mix di antipastl + primo + secondo + dolce

mix of starters + first course + second course + dessert =

traditional Bunet pudding

- Panna cotta
The panna cotta

- Torta di nocciole
traditional hazelnuts cake

- Dolce alla frutta

frut dessert

Le materie prime servite nel menu sone a km 0, dove possibile bm!oglche e biedinamiche certificate.
It simbolo: & indica che { ' alimento e'vegetariano.
it simbolo: bio indica che | alimento e'biologico certificato e garantito.

Raw materials served in meny are from km 0, when possible biologic and biodynamic certified
The sumbol: @ means vegetarian dishes.

d Qter The symbol: bio means a biologic product certified and guaranteed.

Per informazioni € prenotazioni: T. +34 3774411705 - W. www.borgovecchioneive.it




