
✓ Commencer par cuire les oeufs avec un 
peu d’huile en  MODE DORER. 

✓ Mettre les oeufs de côté. 

✓ Faire revenir les lardons et l’oignon 
( émincé ) en MODE DORER . 

✓ Une fois bien doré, ajouter le riz,puis 
couvrir d’eau. Cuire en SOUS PRESSION 
9 minutes  ( la moitié du temps de votre sachet 
de riz ). 

✓ Ajouter les petits pois, puis les oeufs ( cuits 
au préalable )Puis mettre quelques minutes 
en mode RECHAUFFER en remuant de 
temps en temps. 

✓ Voilà c’est prêt,  .  
Par Chefs Poulettes

✓ 200 gr de Lardons 
✓ 1 oignon 
✓ 5 oeufs 
✓ 280 gr de petit pois ( petite boite ) 
✓ 250 gr de riz  

PHOTO P R E PA R AT I O NI N G R E D I E N T S

RIZ CANTONAIS

Bonne dégustation !!!


